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Origens e historia da fiscalisacdio sanitaria
das subsistéencias em Portugal
e 0 novo decreto de 22 (le julho de L3005

[»<li[Tlent® otfii-ia!, pelo
Minisirs das Bhras Buplicas
I

Xos auuvos de If893 a 1895, tendo j& diminuido extraordi-
nariamente a exportacéo dos nossos vinhos de pasto e die vinhos
neutros ou de lotagéio, por etfeito do renascimento da viticul-
tura franceza, e havendo a phylloxera assolado as principaes
regides productoras d'aquelles vinhos, viam-se 0s nossos Viti-
cultores assoberbados por uma crise temerosa, que, do mesmo
trecho em que lhes reduzia a producgdo e a exportagéo, lhes
criava um conconrente insuperavel, o vinho artificial de passa,
de assucar e de baga, ndo permittindo para a escassa colheita
a compensacido da melhoria de prego.

A essa concorréncia dos vinhos artificiaes, cujo fabrico nao
era prohibido, alliava-se a dos vinhos adulterados ou falsifica-
dos, para a represséo dos quaes se mostravam insufficientes os
meios de que dispunham as auctoridades sanitarias d'esse tem-
po, resultando d'ahi as naturaes reclamagdes dos interessados,
productores e comsumidores, e a necessidade de estudar o
assumpto e adoptar as providemcias mais convenientes.

Attendendo a essa necessidade, nomeou o governo em 1894
uma commissdo composta de teclinicos e homens competentes
e illustrados, a qual, estudando cuidadosamente a questdo, apre-
sentou, em curto prazo, um justificado e bem elaborado relato-
rio e o projecto que serviu de base ao decreto assignado em 1
de setembro do mesmw anne, que organizou o servico da fiscali-
sacdo dos vinhos e azeites a cargo do Ministério das Obras Publi-
cas, Commercio e Industria, cujo regidamentio foi outorgado em
16 de maio de 1895.

Por esses diplomas, de natureza dictatorial, foram impostas
penas severas 4s transgressdes que importassem o fabrico,
venda ou transporte de vinhos ou azeites falsificados, adulte-
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rados ou corruptos; mas permittia-se ainda o fabrico, venda,
expedicéio e transporte dos vinhos artificiaes, de bagago, de
assucar, de passa e de mosto concentrado, comtanto que fossem
vendidos e circulassem sempre sob a respectiva designagdo, in-
dicativa da materia prima de que provinham, como alids a esse
tempo era permittido tambéem na legislacio de outros paizes.

Entretanto, o receio de que a concorrémcia de taes vinhos,
gemericamente denominados artificiess, prejudicasse ainda a ven-
da do verdadeiro vinho, e que a fiscalisagdo nédo lograsse ser
sufficientemente efficaz para evitar que se vendessem como vi-
nho natural ou com este viessem a ser lotados, levou algumas
associa¢oes e diversas corporag¢bes administrativas a represen-
tar contra a sua fabricagdio e até contra a venda de agua-pé,
para 0 que também comcomtetam os factos de ter sido muito
escassa a colheita de 1893, de ser baixo o direito das passas
de uva, e de ter tomado grande desenvolvimento a fabricagéo
dos referidos vinhes artificiaes.

Ainda o governo attendeu a essas reclamagdes, prohibindo,
por decrefo dictatorial de 23 de agosto de 1895, a titulo de expe-
riencia e provisoriamente, segundo diz o respectivo relatorio, o
fabrico e venda dos vinhes de bagegn, de assucar, de passa e de
mosto concentradin, quer simples, quer lotados, e bem assim o da
agua-pé, que ndo fosse para consumo exclusivo do proprio pro-
ductor e dos seus servigaes.

Todos estes decretos com forga de lei tiveram em vista
occorrer 4 insufficiencia da fiscalisagfio sanitaria dos vinhos e
azeites, anteriormente exercida apenas pelos funccionarios de
satide publica, dependentes do Ministério do Reino e por algu-
mas camnaras municipaes, conforme as suas posturas, e atten-
dlam nfe s6 as convemiémcias dos consumidores, mas ainda ao
fim de salvaguardar os interesses da agricultura, protegendo-a
eontra os falsificadores.

Por decretw de 30 de judtho de 1896 ffii estaldledildatdabimm a
fliscalisagiio dos vinapres, breseetin mes H igpedigies dos artijyes 2261
e 456.° do Codigo Penal, ficando também a cargo do Ministé-
rio das Obras Publicas, pela Inspec¢io dos Vinhos e Azeites.

A carta de lei de 21 de maio de 1896 e o seu regulameritodde
30 de julho do mesnw anmo estabeleceram também para o [leite
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uma certa fiiscalisagdo, que devia ser exercida pelo compradionr;
mas por tal forma que, na realidade, apenas vinha a utilizar 4s
fructuarias e fabricas de lacticinios.

Os clamores e queixas contra a mé qualidade das farinhas
de trigo e do pdo em 1897 e 1898, coincidindo com a carestia
do mesmo cereal, resultante da escassez da colheita e das méds
condigdes do commercio externo por motivo da baixa do cam-
bio e da guerra entre os Estados Unidos e a Hespanha, leva-
ram ainda o governo a decretar, pelo Ministério das Obras Pu-
blieas, em 9 de dezentirvodde18883,00ptiiAacito regglummantdadfidiaca-
lisagdo sanliaria das favinhas & dip pis.

No anno seguinte, as cartas de lei de 14 e de 26 de julho
auctorisavam o governo, a primeira a organisar a fiscallisa¢do
das fabricas de moagsm matniculalias cepaliaiias, eeconssgyearibe-
mente a dos cereass, fAninthas e pdo, e a segunda, na sua bafe
7.2, a adoptar as providemcias convenientes para tornar effica-
zes e ampliar os servigos da fiscalisacdo dos vinhos e seus de-
rivados, azeites, cerveja e outras bebidas alcoolicas e refrige-
rantes, leites e lacticinios, podendo rever os diplomas, entdo
em vigor, relativos ao fabrico e commercio d’esses productos.

Effectivamente, por virtude d'essas duas cartas de lei, fo-
ram outorgados em 1899: o regulamento dde226ddejiiling, ppasaoo
conmmexcio dos trigos e dos productos da sua faninagdio e panifica-
cdo; o regullamantodie 1 die sgtendbuy, para @ fiscelisagho da venda
das farinhas e péo; o repilamesrtold@23ldeldesebnbypapara fistisca-
lisagdo dos vinhes e seus derivades, azeites, cerveja e outras hdliilias
alcoolicas e refrigerantes; o regulameinto ddanpenmddalappara Fdis-
calisag®o na vendia do leite e lacticinlos; além des regulaimentos
relativos 4 importagéo do milho no comtinente e nas ilhas adja-
centes e ao regime da importagdo do trige nas mesmas ilhas.

Antes de serem criadas no Ministério das Obras Publicas
as fiiscalisagdes sobre os generos agricolas de origem vegetal e
a dos leites e lacticinios, competia j4 a0 mesmo Ministério,
pelas intendéncias de pecuaria, a fiscalisagio da samidiatle pacus-
ria, desde o decreto de 21 de jumho de 1859, regulado pelo de
12 de margo de 1862, em que haviam sido embogados os ser-
vigos hygienico e sanitario dos animaes. Estes servigos foram
depois ampliados successivamente por effeito da carta de lei de
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7 die abril de 1876 e seu regulamento de 28 de fevereiro de 1877,
portaria de 28 de outubro de 1886. decreto orgénico de 16 de
dezembro do mesmo anno, decreto de 7 de fevereiro de 1889,
portaria de 24 de abril de 1891, decretos organicos dos servi-
¢os agricolas de 29 de outubro de 1891, n.” 4 de 1 de dezem-
bro de 1892, e de 28 de dezembro de 1899, e finalmente pelo
regulamento dos servigos de sanidade pecuaria da cidade de
Lisboa de 14 de setembro de 1900 e decreto com forga de lei
de 24 de dezembro de 1901,

Refundida, pois, em recentes datas, 1899, 1900 e 1901 en-
contrava-se a legislagéo, relativa aos servigos de fiscalisagdo de
productos agricolas e 4 sanidade e hygiene dos gados, distri-
buida por varios diplomas, e os respectivos servicos a cargo de
direcgbes especiaes e especialisadas, conforme as suas compe-
téncias technicas.

A carta de lei de 1 de julho de 1903 auctorisou, porém, o
governo a introduzir na legislacéio reguladora dos productos
agricolas do paiz as modifica¢des reclamadas pela experiencia
dos factos, de férma a proteger os interesses da agricultura na-
cional, sem novos encargos para o thesouro. No uso d'essa fa-
culdade, foi outorgada pelo Ministério das Obras Publicas, &m
17 de dezembovo de 1903, a Orgamisagio ddesSeewieesdde ATkediisa-
géo techmica dos Phoductos Agrivolas e de Sanidade Pecuaria, em
que ao mesmo tempo foram modificadas e codificadas as diver-
sas organisagdes de servigos de fiscalisagdo, ndo obstante 6s
referidos servigos comtinuarem a comstituif tres ramos especlaes
8 independentes: um 8 cargo da Inspeccdo Gergll dos Vinkss e
Azeites, outro da Fnspeecdo Geral dos Cereaase o tereeire das Di-
reegbes dins Serviges de Sanidadle Peeuaria, nas cldades de Lisbea
e Porto, e dos intendentes de peeuarla nes diverses districtes
de reine.

Ha, porém, a notar, n'essa organisacéio de 1903, duas cir-
cumstancias importantes, que comstituem as principaes causas
da necessidade da nova reforma dos servigos, que tenho a honra
de propor a Yossa Magestade no presente projecto de organi-
sacéio, sendo :

1® Arfiscalisagéo technica dos productos agricolas, a car-
go do Ministério das Obras Publicas, ficou sendo apenas exer-



Origens e historia da fissalisagfio sanitaria 329

cida na producgdo, armazenagem, conservacio, transporte e
venda por grosso, em todo o reino, emquanto que a fiiscalisagdo
dos mesmos generos na venda a retalho ficava pertencendo
exclusivamente 4 Inspecgdo Geral dos Servigos Sanitarios do
Reino, a qual néo deixou de exercer cumulativamente a fiscali-
saglo na venda per grosso, na produc¢fo e demais circumstan-
cias dos preductos, nes termos do respectivo regulamento, que
néo fora alterado, subsistindo, portanto, uma duplicagsio de
§6FViGos;

2° O § 3.° do artigo 209.° determima que: qualquer
augmento de despeza, provemiente da execugéo d'essa organi-
sacfio, que ndo seja compensado pelo augmento de receita re-
sultante da fiscalisacdo dos generos agricolas e da sanidade
pecuaria, fique dependente de confirmacdo legislativa, devendo
o governo apresentar as Cortes o projecto de tabella dos ven-
eimentos do pessoal que ndo estivessem determinados jé na le-
gislagdo vigente, e nfo podendo ser feita qualquer nomeagdo
sefn que tivesse sido approvada aquella tabella.

Ora, comquanto o govermo inserisse no orcamento e fos-
sem approvadas pelas Cortes as verbas necessarias para custear
as despezas dos servigos, incluindo o vencimento do pessoal,
néo submetteu a approvacéio do Parlamento a tabella d’esses
vencimentos, resultando d'ahi a imperfeita execugéo do decreto.

I

Por effeito do § unico do artigo 1.° da referida organisagéo
de 1908, foi, logo em seguida & sua publicac¢éo, suspenso o ser-
vigo de fiscalisagdo na venda a retalno por parte do Ministério
das Obras Publicas, continuando unicamente a cargo da Inspe-
6gdo Geral dos Servigos Sanitarios do Reine.

Com esta cessagéio do servigo pareee ter coincidido a di-
minuicdo no abastecimento de vinhos em Lisboa, quando a
baixa do pre¢o do vinho deveria ter sido motivo efficacissimo
para augmentar o consumo na mesma cidade, e, portanto, para
6 ineremento do despacho nas barreiras e do correspondents
impesto de consumo. O certo é que os prejuizos soffridos pelos
negociantes que fornecem os vinhos para a venda a retalho na
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capital os levaram a reclamar, pedindo se tornasse mais inten-
siva a fimcalisacdo, e outro tanto fez a Admimnistracio Geral
das Alfandegas, em mais de um officio dirigido ao Ministério
das Obras Publicas, por vér decair a receita do imposto de
consumo.

A estas reclamacgdes teem-se succedido muitas outras, quer
na imprensa, quer no Parlamento, quer ainda por parte dos
agricultenss, e das suas associa¢les, pedindo a reintegragdo
d'aquella fiscalisaglo, na venda a retalho, na organisagédo dos
servigos fiscaes dependentes do Ministério das Obras Publicas,
e mais do que isso, a exclusiva execugéo de todo o servigo, ne
que respeita aos generos agricolas, pelo mesmo Ministérie, ne
gual se reconhece competencia especial mais adequada.

E para satiisfazer a t3o reiterados clamores que o artigo 2.°
do projecto incumbe ao Ministério das Obras Publicas os ser-
vicos de que trata o artigo 1.°, entre os quaes se designam os
da fiscalisacdo dos generos agricolas alimentares, e que o arti-
go 16.° estabelece que a referida fiscalisacdo se exerga tambem
na venda a retalho dos mesmos generos.

I

Pela exposi¢do, feita no primeiro trecho d'este relatorio,
sobre a j& vasta legislagdo do Ministério das Obras Publicas
dcerca da fiscalisacdio dos generos agricolas alimentares, se v8
quanta atten¢éio teem merecido a este verdadeiro ministério do
fomento agricola, industrial e commercial ndo sé os interesses
da lavoura, da industria e do commercio, no que respeita 4 pu-
reza e genuinidade dos principaes generos alimenticios, mas
ainda os do publico consumidor, sob o ponto de vista das con-
digdes hygienicas e de salubridade dos mesmos productos.

Este Ministério, que dispbe de laboratorios chimicos com-
petentes para a analyse das amostras de productos agricolas
colhidas pela respectiva fiscalisacdo, de pessoal technico, edu-
cado nas suas escolas superiores e praticas de agricultura e
constituido pelos agronomos e regentes agricolas dos respecti-
vos quadros officiaes, bem como do pessoal das missdes asimo-
technicas, é certamente o mais competente para exercer a inspe-
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c¢do dos mesmos generos, desde a sua produc¢lio até a sua
venda para consumo.

Effectivamente, em uma fiscalisagdo bem entendida e con-
venientemente organisada, ndo importa somente reprimir a
fraude, o desleixo e a ignorancia: é necessario cuidar tambem,
com zelo e acerto, com dedicaglio e interesse, por uma forma
educativa, de instruir, onde ha a ignorancia; de incitar, onde
se d4 o desleixo; de aconselhar e reconduzir ao bom caminho,
s boas pratleas, onde se commette a fraude.

E esta a forma mais digna, mais proveitosa, mais justa e
nobre, por que se pode e deve exercer uma fiscalisagéo, seja do
que for, e muito especialmente quando se trata de productos
da nossa primeira industria e dos generos mais importantes da
alimentagéo publica.

Essa fiscalisacéo, executada por tal forma e attingindo o
maximo effeito util, s6 a pode exercer o Ministério das Obras
Publicas; s6 seu pessoal tem a competencia e a capacidade
sufficiente e especial, indispensaveis para a desempenhar cabal-
mente.

D’este parecer foram tambem as secgbes agronomica e pe-
cuaria do Conselho Superior de Agricultura, que nas suas con-
sultas aconselharam que a filszaliisagdio dos gemeros agricolas
alimenticios fosse exercida total e exclusivamente pelo Minis-
tério das Obras Publicas (1).

v

Afim de poder modificar a organisacéo dos servigos da fis-
calisagdio dos generos agricolas, por forma a melhoral-os e des-
envolvel-os sem augmento de despeza para o Estado, foram
abrangidos no presente projecto os servigos do Mercado Cen-
tral de Productos Agricolas, os quaes, nos termos do artigo 6.°

() No documento official seguem dous artigos, um demomstrande a
efficacia do servico fiscal exercido pelo Ministério das Obras Publicas; o
outro, as vantagens para o thesouro. (Nota da R.).



332 Chimica agricola e sanitaria

da parte i e do titulo IH da parte inm do decreto de 24 de de-
zembro de 1901, séio comj3rehendidos, juntamente com os servi-
¢os de fiscalisagdo de productos agricolas, em um mesmo grupo
de servigos agronomicos, sob a designacfo de Servigos de Fo-
mentn Agricoll>-Cammercial, os quaes, conforme a definigdo do
referido artigo 6.", teem por fim promover e auxiliar a venda,
eommercio e consumo dos productos agricolas.

Esse resultado ndo sé é alcan¢ado pelo presente projecto
de organisacdo, mas até excedido; porgue, além de se obter
uma economia consideravel no conjuncto das diespezas, se con-
segue também uma receita importante ().

v

Na parte que respeita propriamente ao modo por que de-
vem ser feitos os servigcos da fiiscalisagdo, e aos productos e
estabelecimentos fiscalisados, foram feitas também algumas mo-
difica¢es no decreto de 17 de dezembro de 1908, para aperfei-
goamento e maior efficacia do servigo. Entretanto, na sua maior
parte, a contextura do projecto é idéntica & do referido decreto,
tendo-me apenas preoccupado com a ideia de melhorar os ser-
vigos e néo com o prurido de fazer um trabalho completamente
novo na forma, alterando, artigo por artigo, tudo o que existia,
ainda que estivesse bem feito e fosse o fructo da pratica de
muitos annos.

Uma alteragéio essencial é a da ffirma do processo.

Pelo decreto de 17 do dezembro de 1903, quando, em re-
sultado da prova ou da analyse summaria, o producto sgp con-
siderado suspeito, seréd obrigatoria nova visita immediata ao
estabelecimento, afim de sellar os compartimentos ou recipien-
tes que ainda contenham o referido producto, o qual ficard em
sequestro. Sé depois da segunda analyse, ou analyse definitiva
do producto suspeito, é lavrado o auto de transgressédo e re-

(1) Segue a demonstragdo no documento official. (Notar da ‘R;)
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mettido ao poder judicial com o resultado da mesma analyse,
se o interessado néo interpoz recurso para o Conselho Superior
de Agpiculltura ou ndo é attendido.

Este processo ndo é consentaneo com as praxes juridicas
do processo criminal, e por isso é modificado no presente pro-
jecto, por férma que a direcgdo do servico deixa de ter inter-
vengéo judicial para resolver se o processo ha de seguir ou néo
para juizo, ficando sempre obrigado a dar conhecimento e en-
tregar o jjrocesso ao Ministério Publico, logo que, em resultado
da prova ou da analyse summaria, o producto seja considerado
suspeito de falsificacfo, adulteragdo ou corrupgdo; e o mesmo
ministério, se pela analyse definitiva e demais provas de pro-
cesso veriflear a existencia dos elementos essencialmente cons-
tituitivos da infracgéo punivel, promoverd, no prazo improro-
gavel de tres dias, que o eorpo de delicto se julgue legalmente
gonstituido e subsistente, podendo entretanto promover quaes-
guer exames e investigagdes, guande os entenda necessarios
para melher eselarecimento da verdade. Se o aceusado na au-
diénela do julgamento for abselvide, com o fundamento de gue
ndo tlnha eonhecimento da alteragdo, da vieiagdo ou da falsifi-
eagdo do respeectlvo produecto agricela, o processe seguird con-
tra guem, pela diseussdo, se mestrar gue é eulpade. E ebriga-
torle o reeurse para o tribunal superior hierarehleo da sentenga
abselutoria, e faeultatlve o da sentenga que julgar preeedente
8 DECHSAGRO.

VI

Outra alteracdo comsiste na eliminacdo das disposigdes
technicas contidas 119 decreto de 17 de dezembro de 1903, re-
lativos as condicles de normalidedie dus productos Jiscelisadms, &s
substemcias cuja presenca deva ser prathibbida nos mesmuos productos,
aos limites de quantidadie das substemcias gue possam ser toleradas,
ds quantidadiss das amostres necessarias para as analyses, e aos pre-
eeitos techmicos que devam ser seguidos na colheita d'essas amos-
tras e na realisagdo das analyses. Essas disposigdes, nos ter-
mos do artigo 34.° e seus paragraphos do projecto, deverdo ser
propostas pela Commisséo technica dos methodos chimicos-
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analyticos, e submettidas & approvacéo superior, continuandio,
entretanto, em vigor as actuaes, emquanto néo sejam approva-
das as novas instruc¢des technicas.

Justifica-se esta modificagdo, principalmente pelo progresso
constante da sciencia e da industria, que frequentemente in-
ventam ou descobrem novos processos analyticos, ou novas
substancias que possam ser introduzidas nos productos alimen-
ticios, quer adulterando-os, quer no sentido de os conservar
mais ou menos licitamente.

vl

Satisfazendo a reclamag¢éo dos fabricantes de bolacha e
biscoito, para que fossem matriculados e admittidos no rateio
do trigo exotico, e tendo sido ouvidas as estagies ecompeten-
tes, que foram de parecer favoravel, sdo pelo presente projecto
admittidos ao referido rateio os mesmos fabricantes, e sujeitos
a fimeallisagdo os seus productos e fabricas, o que ndo implica
e antes cabe perfeitamente nas disposi¢bes e no espirito da
carta de lei de 14 de julho de 1899, que estabelece o regime
do commercio de cereaes.

VIII

Ha ainda outra modificagao muito importante no que res-
peita ao fabrico e venda dos productos que imitam a manteiga,
e a que no decreto de 17 de dezembro de 1903 se d4 o nome
generico de manteiga artificial. Estes productos, cuja fabricagéo
tem tido grande desenvolvimento no paiz, ndo obstante serem
principalmente constituidos por matérias primas exoticas, estéio
fazendo uma concorréncia muito prejudicial 4 agrieultura, es-
pecialmente & industria da manteiga de vacea, o que deu ori-
gem a reclamagdes dos productores d'este lacticinio, durante os
ultimos ainos.

Jé por este Ministério, ha um anno, se pretendeu attender
a essas reclamacdes, chegando a ser presente a@s primeiras se-
c¢oes reunidas dos Conselhos Superiores da Agricultura e do
Commercio e Industria um projecto de decreto, limitando o
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numero das fabricas de margarina ou manieiga artificiel, regu-
lando a composi¢do e fabrico d'este producte, e sujeitando-o &
fiscalisagéio technica do mesmo Ministério.

E, pois, para satisfazer a essas justas reclamagfes, gue no
presente projecto se limita o numero das fabricas de margarina
e de oleo-margarina @ao das que actualmente existem em labo-
racio, ndo podendo, comtudo, as primeiras ser substituidas por
outras, quando se extingam, e para o mesmo fim se adoptam
providencias mais consentaneas, de harmonia com a legislagée
jé em vigor em outros paizes, para que a fiscalisagio seja effi-
6az e a concorréncia da margarina com a manteiga seja quante
possivel leal e a descoberto, sem engano nem illusdo para o
comprader,

Analyse dos solos araveis (*)

PELO

Prof. L. Rebello da Silva

Lente do Instituto de Agronomia e Veterinaria

(Continuade de pag. 3i6)

3.° Determinggio de argille. — @ lignithy hamrento que mws-
sulta das differentes decantagdes necessarias para a separa¢fio
da areia fina contern o huwniss, aastilia ‘wppblpsdlet o argéliilasiol-
loidell. Por convengdio, denomina-se argilla ao conjuncto de si-
lica impalneed| eeddacayditlacotid bidh hyiees senaao ddges tiamnaofin
de 24 horas, nas condi¢bes acima indicadas.

A experiencia tem-me ensinado que o seguinte processo é
o mais expedito para determinar a angjilla:

O liquido barrento, contido no vaso de 5 litros de capacida-
de, é addicionado de 5 a 10 gr. de chloreto ou de carbonato
d’ammonio, ou de chloreto de potassio, que no fim de algumas
horas precipitam completamente a argilla, devendo o liquido es-
tar ammoniacal para dissolver o huwniss. uaaddo e&MHPEEGATIRS 00

(1) Nesta ‘Revistar n.® 7, a pag 312, na penaltima linha, em vez de
2= 26, deve ser o™,22.
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chloreto de potassio para fazer a precipitacio da argilla, transva-
samos o liquido claro, com um syph&o, para uma proveta gra-
duada, medindo o seu volume, e deixamos ficar no fundo do vaso
um volume conhecido de liquido, 100 ce., por exemplo. Assim,
sabendo que no volume total, supponhamos 3',6, ha 10 gr. de
chloreto de potassio dissolvido, facilmente acharemes o que cor-

responde a 180 cc., por mefo &wmma proporgio: iaé'@ = @

)

d'onde x = 0277, quantidade de sal comntido nos 100 cc. de
liquido misturado com a argilla. Transvaza-se a substancia para
uma capsula de porcellana tarada, secca-se a banbw d'areia, ar-
refece-se n'um deseccador e pesa-se. Descontando do peso acha-
do 07,277 teremos o peso da argilla. Este processo é muito
mais simples do que a filtragio acomselhada pelo auctor, porque
a argilla, 4s primeiras fillragdes, passa atravez do filtro, e depois
entupe-o parcialmente, tornando-se a filtraglo muito morosa,
levando, 4s vezes, 3 dias.

Quando se emprega o chloreto ou o carbonato diammonio,
ndo é preciso descomtar o seu peso a argilla, porque se elimina
abaixo do rubro-sombrie; mas, na pesagem, obtem-se um pouco
menos de substamcia, por causa principalmente da agua de in-
terposicéio da argilla, que somente se elimina a temperaturas
elevadas.

Alguns auctores pretendem corrigir este erro da agua que
perde a argilla, addicionando Y;3 ao peso achado ; porém nao
me parece que esta correcgdo tenha grande importancia para
nos aproximarmos da verdade, porque ha outros erros que au-
gmentam o peso, como a peroxydagéo do ferro.

Por convengde, denomina-se humwus a materia organica sold-
vel no ammoniaco contida no liquido onde precipitou a ar-
gilla e que lhe communica uma cor tanto mais escura quanto
maior for a sua percentagem. Alguns auctores, para determinar
a materia organica, precipitam-n'a primeiramente com o sub-
acetato de chumbo, processo defeituoso e delicado nos seus
pormenores; outros, como GiRANDEAU, precipitam-na, no liquido
ammoniacal, pof meio d'um acido diluido, filtram-na para um
filtro tarado, lavam-na e pesam-na; outros finalmente concen-
tram, até 4 secoufa, em uma capsula tarada, uma quota parte
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d'este liquido, pesam 6 residue, caleinam-o e, descomtando-lhe as
substancias mineraes, obtem-se a materia organica. Este dosea-
mento tem muita Impertaneia, e, por isso, a elle nos referire-
mos d'uma maneifra espesial.

Conciue-se, pela descripgio feita, que este methodo de ana-
lyse é muito moroso, enfadonho, delicado nas suas particula-
ridades e tem processos extremamemte grosseiros, como o da
determinagéo da areia grossa, que nio permitte chegar a resul-
tados comcordamtes nem a resultados aproximados, além de,
conjunctamente com esta areia, ir sempre arrastada com os li-
quidos de decantagdo muita argilla que se comserva hldle sus-
pensa, durante muito tempo, e que, muito embora os awctores
néo o digam, deve ser addicionada & argilla que soffre todes os
tratamentos acima indicados para a sua separagéio da areia fina,
do calcareo e do humus.

Em um solo argilloso, uma analyse physico-chimica, feita
por este systema, exige o seguinte temnpo:

Seccagem e pesagem da terra, 4 horas; separagéio da areia
grossa, 3J; hora; tratamento da substamcia para a separacdo
da argilla, calcareo, areia fina e humus, com 8 decantagoes, 8
dias; comcemtracio e pesagem das substancias, 1 dia. Temos,
portanto, 9 dias, e 4 3; homas de tempo exigido para comcluir
esta analyse, que, para ser bem feita, exige muita pratica de
trabalho de laboratorio.

Em vista, ao que parece, d'estes incomvenientes, alguns
auctores tem modificado levemente este methodo ; mas, em
Franga, os differentes chimicos seguem-no de perto, e nas es-
tagles officiaes adoptam-no. M. GirasmmEaw ndo faz a separagdo
da areia em dois lotes. Como o que principalmente interessa
ao agronomo, para a classificagdo dos solos, é saber a relagédo
em que a argilla, calcareo, materia organica e areia se encon-
tra n'elles, usei uma modificagéio d'este methodo, que o torna
ineomparavelmente menos moroso e que aproxima mais 0s re-
sultades obtidos da verdade dos factos que o antigo methodo
de MazyRE, com respeito 4 percentagem da argilla e silica im-
palpavel.

Néo fago na terra a separagdo da areia em duas classes —
fina e grossa, trato 5 gr. de terra secca a 60° c., sendo ar-
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gillosa, e 10 gr. sendo d'outro qualquer typo, por 30 cc. d’'agua,
em uma capsula de porcellana; desfago-a perfeitamente com
uma vareta revestida na extremidade com um tubo de borra-
cha; lango a substancia em um copo conico de bico ou gotteira,
tendo @™-,30 de altura e com a capacidade de 1%; litro; junto-
lhe agua até prefazer o volume de %, litro, e depois, acido ni-
trieo, gotta a gotta até ndo haver effervescencia e a reacglo ser
pronunciadamente acida; agito, egualo, com agua pura até &
marca, 0 volume de um litro, e deixo em descan¢o durante 1
hora.

Quando as terras forem calcareas determino rapidamente,
em um calcimetro, o carbonato de calcio, e assim sei logo a
quantidade de acido nitrieo diluido que é mister empregar, es-
cusando perder tempo deitando-o no liquido gotta a gotta.

No fim d'uma hora de descango, a substancia deposita-se
no fundo do copo, e sobremalie o liquido, que contém algumas
substancias dissolvidas — o alumina, o ferro, os saes calcareos e
magnesianos, a potassa, etc.; decanta-se por meio d'um syphéo
recurvado na extremidade, lava-se o precipitado, por decanta-
¢fio, até haver leve reac¢dio acida, lan¢a-se dentro d'um filtro,
lava-se com agua fervente até desapparecer a reaccdio acida,
abre-se o filtro sobre uma capsula de porcellana, e com um jacto
d'agua separa-se-lhe toda a substancia, que depois se transvasa
para um copo de ensaio similhante ao primeiro, tendo na
parte superioF uma marca correspondente ao volume de 1)
litro. Enche-se com agua pura até a marea superior que fica a
0™,20 do funde, junta-se 4 substancia 3 ce. d’'ammonia caustica,
agita-se energicamente 6 liquide durante 1 minuto, deixa-se em
descanso durante J; hoia, e depois decanta-se o liquide turvo
da areia que se precipita no funde do vaso, e cujo plano de se-
paragdo é perfeitamente nltide. Repetem-se estas operagbes
juntande de eada vez 3 ¢e. d’ammonia, até que o liguide de-
cantade coffa clare, 6 gue exige nas terras arglllesas 8 de-
eantagdes, oW B heras, contande com o tempe gue se gasta com
as differentes eperagdes de laberaterie.

Para realizar, com maior rapidez possivel, este trabalho é
conveniente aproveitar a occasiéio para fazer series de analyses,
de 6 por exemplo, porque, d'este modo, 0 mesmo analysta,
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logo a seguir, procede ao tratamento chimico das differentes
amostras de terras, bem como as decantag¢des, guiando-se por
meio d'uma ampulbeta de ¥; hora, que, sempre debaixo da
vista, obsta a haver enganos na medi¢do do tempo. Comecando
o trabalho das decantacBes as 9 horas da manhd, 4s 3 horas da
tarde deve estar coneluido para uma série de 6 analyses.

Os liquidos das differentes decantagdes reunem-se em um
vaso de D litros de capacidade, tendo no fundo uma marca cor-
respondente ao volume de 100 cc. Depois a argilla é precipi-
tada exactamente como vem acima indicado no methodo de
SonicESING, com 0 carbonato d'ammonio.

Nio convém filtrar a areia, sendo de terra argillosa, para
a pesar; é preferivel lancal-a em uma capsula de porcellana
tarada, evaporar a agua a bewhw d'areia, seccar a substancia,
arrefecel-a n'um deseccador e pesal-a.

Para a separar em um outro lote de areia fina basta consi-
derar como tal, por convenc¢éo, a substancia que se faz passar
atravez do crivo de Q™.

A materia organica solavel nos alcalis (humus), quando exis-
te em pequena quantidade, doseia-se colerimstrizaneaitenodilgiddo
ammoniacal, comparando-a com um licor preparado com uma
terra humifera de composicéo conhecida, que se guarda para este
fim no laboratorio. Quando o humus existe em grande quan-
tidade, pode ser doseado n'uma quota parte do liquido escuro,
onde foi precipitada a argilla, seguindo o methodo j& indicado
na analyse de ScmIcESING, por meio d'um acidio; mas, este pro-
cesso tem o inconveniente de precipitar, com a materia organica
o cimento axygilssof silicedito ditdimiin o hyyditettaldo), eg, adéem déisssg,
d4 muito trabalho e & moroso. E preferivel seguir o seguinte
methodo: Teatam-se 10 ou 20 gr. de terra, conforme fOr mais
ou menos rica em materia organica, pelo acido nitrico diluido,
para eliminar os saes de calcio e de magnésio, lava-se pork de-
cantagllo, filtra-se e esgota-se com agua até néo haver reacgéo
acida. Depois, langa-se esta terra dentro d'um fraseo de vidro
de 500 ee., com rolha esmerilada, junta-se-lhe 400 e6. de agua
contendo 200 ee. de ammonia caustica; agita-se o fraseo ener-
gicamente, torna-se a agitar no fim de 2 horas e deixa-se em
repouso durante 24 heras.
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Por ultimo, decanta-se com um syph&o metade do liquido,
equivalente a ‘metade da terra pesada, para uma eapsula de
porcellana tarada, concemtra-se a banbomaria, secea-se na estufa
e pesa-se; calcina-se ao rubro-sombrie, para destruir a8 materia
organica, e torna-se a pesar; descontando este peso (einzas) do
primeiro, obtem-se a quantidade de materia organiea da subs-
tancia considerada.

Comparando este methodo simplificado com o methodo de
ScuucESING seguido por GiwwsoEmvw, em solos dos 3 typos fun-
damentaes, os resultados foram acceitaveis; quando, porém, s&o
os terrenos de alluvido, os salles ou terras anateiradas ou consti-
tuidas por particulas muito finas, entde apparecem resultados
disparatados, que differem muito d’aquelles gue se obtém quan-
do as decantagdes sdo feitas no fim de 24 horas, obtendo-se
uma percentagem muito elevada de argilla ou de swbstancla
computada como tal. A silica impalpavel eonserva-se em Sus-
pensdo no liquide durante muito tempo conjunctamente com a
argilla, e somente no fim de 24 heras é gue se pode obter a
sua separagdo d'esta substansla.

Foi por este motivo que me vi forcado a abandomar este
methodo simplificado, para os casos especiaes, bem que, tratan-
do-se das mesmas terras, se obtém resultados concordantes no
seu doseamento, sempre que se attender a todas as particula-
ridades do processo d'analyse.

Estes methodos, dependendo da deposicéo das particulas
terrosas na agua parada, tém uma grande difficuldade pratica
em encontrar processo de analyse que permitta uma perfeita
separacdio dos elementos terrosos, obstando & Jieceolagto (agglo-
meragdo de particulas), e evitando as correntes differentes que
se mantém no liquido por algum tempo, apés a agitagdo que
lhe imprimimos, antes de o abandonarmos ao repouso.

A jionolbgiy das particulas primeiramente separadas pdode
ser parcialmente prevenida, misturando uma pequena quanti-
dade d'ammomnia ao liquido empregado.

Como, na sua deposigdo, as particulas mais pequenas se
accumulam com as grandes, ndo cahem sempre pela ordem do
tamanho e das densidades, em determinados periodos de tempo,
de maneira que, no fundo do vaso, ha sempre uma mistura de
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todos os elementos mechanicos do solo, em vez de camadas
perfeitamente definidas e distinctas.

E sabido que os corpos abamdonados & accdo da gravidade
em um liquido tranquillo experimentam, na sua queda, uma
resistencia que é proporciomal & sua superficie, quaesquer que
sejam o seu volume e a sua densidade.

Sendo de densidades deseguaes, as particulas mais grossas
sdo aquellas que se movem com maior velocidade, porque as
de grossura desigual e de férma similhante tém os pesos pro-
porciomaes aos cubos das dimensdes (3/4; 2R?), e as superficies
(4RI sdo simplesmente proporcionaes aos quadrados d'estas di-
mensdes. D'aqui conclue-se que nas particulas mais pequenas,
a swperficie é muito maior em relagio aos seus pesos do que
nas particulas de maiores dimensSes. Quando as densidades e
os volumes forem eguaes, as particulas que offerecem maior su-
perficie, aquellas que apresentam a forina lamellar ou de esca-
mas, por exemplo, experimentam maior resistencia no seu mo-
vimento do que as de fdrma mais ou menes espherica.

Wuarnew admitte que o phenomeno da suspenséo da ar-
gilla na agua pdde ser explicado simplesmente d'este modo,
pelos principios physicos, sem que sejam necessarias as hypo-
theses de solugdo parcial ou de hydratagtio das particulas.

Em um liquido turvo, comnservade em repouso durante se-
manas, e que se apresenta opalescente, 0s grdos em suspenséo,
bem que susceptiveis de serem medidoes, sfo nmicrescopicos.
Admitte a grandeza de 0,0001 millimetro como 6 menor dia-
metro das particulas de argilla, que usualmente se encontram
nos solos agricolas.

Muitas vezes, poeiras muito finas e cinzas, e, em certos ca-
sos, particulas metallicas conservam-se em suspenséo no ar du-
rante dias e até mezes, formando nevoeiros, muito embora se-
jam mil vezes mais pesadas que o ar que as rodeia.

Como as pequenissimas particulas de argilla, tem, em re-
lagdo ao seu peso, uma larga superficie de fricco no seu movi-
mento atravez do meio, caminham muito vagarosamente. No
copo de decantagdo, a transmissdo de correntes, produzidas
pela mudanga normal de temperatura, é, por si mesmo, suffi-
ciente para conservar estas particulas muito flnas em suspenséo
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no liquido, jpar um tempo indefinido, assim como as correntes
d'ar mantém em suspensdo finissimas particulas de poeiras ou

de cinzas.
(Continua).

A cravagem do centeio e causa da sua deterioracdo

(CONTRIBUICA® PARA 6 ESTUDO DA HISTORIA NATURAL DAS BROGAS)
PELO
Prof. Antonio Carvalho da Fonseca

da Escola de Pharmacia do Porto

A cravagem do centeio 6 um fungo que se desenvolve em
quasi todas as gramineas e em algumas cyperaceas (familia
affim), segundo as condi¢des climatolégicas : temperatura, humi-
dade do terreno, etec.

Pertence ao genero Claviceps, de que existem as seguintes
especies:

Fusaviiunn heterosporcides FAUTR., Fusariom penicullatum
(Hamz.) Sacc.; Geotrichum bipunctatuwm RoLr. ET Eavme ; Phyl-
losticta sclerotialis Cocconi.

A cravagem do centeio é ainda conhecida pelos syn.: Spikeeria
purpurea FR.;,—S8tdentiiann clavus ID. C.; — Sphacelia segetum LEW.
— Secale cornutum, de TomN. —SSealle clavam:m — Spermcedia, die
Frmes.; — Engatitia abortifacéms, de QUEKETT.; — Nosocarge, de
FEE.; —HSgandio de centeio;—CElttido negro; — Engutt de seigle, dos
Framcezes ; — Spuvrred, horned rye, dos Inglezes.

I

Em tempos remotos os chins usavam a cravagem do cen-
teio com o fim de evitar a excessiva fecundidade.

Na Allemanha, segundo Cameramivs, abusava-se extraor-
dinariamente da cravagem, pelo comhecimento que tinham das
suas propriedades, de poderoso emmenzgdgo.

Reconhecido o seu poder toxico e as propriedades de
hemostatico e emmenagdgo, a medicina comegou de empregar
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a cravagem, muito antes de se suppdr que ella ndio era outra
coisa sendo a féorma d'um cogumello parasita das graminess.
Parece, porém, provado que a sua entrada no arsenal therapeu-
tico data do século xvin.

Seja qual for a férma pharmaceutica que affecte—p¢6, infuso,
decocto, extracto, tintura, etc., a cravagem é sempre um bom
medicamento, quando a sua applicagido for opportuma e caute-
losa, de modo a evitar accidentes desagradaveis que resultariam
do seu emprego prolongado, nos casos de hemorrhagias ou
partos laboriosos.

Mas se a medicina pdde tirar vantagens do seu emprego,
também é certo que a existencia da cravagem representa, sob o
ponto de vista economico-agricola, um prejuizo extraordinario,
principalmente na Russia, Hespanha e, até entre nés, onde os
centeios sdo bastante atacados.

Convém, pois, obstar ao seu desenvolvimento, para que a
vegetagéo seja regular e permitta uma floragdo uniforme e pro-
ductiva.

D’esta forma obtem-se resultados que nos asseguram a boa
qualidade do cereal, evitando-se intoxica¢des no homem e nos
animaes, visto o consumo que se faz da farinha do centeio.

As doencas produzidas pela cravagem sa@o caracterisadas
pela gangrema das extremnilialies.

«L’ergot, diz VEmiLLaRD, a fait perir dans la Sologne sept
«a huit mille personnes dans un petit espace de temps» ().

Entre nds, quantos casos de envenenamento se terdo dadio,
visto o uso que se faz da farinha de centeio, attendendo a que
o pao fabricado tem grande consumo nas classes menos abas-
tadas ?

No exercito ndo se terdo produzido intoxica¢des pelo pdo
chamado de mwmiigin, que é fabricado com uma mistura de fari-
nhas de centeio e de trigo ?

Nédo possuimos dados que nos permittam tma affirmativa ;
todavia ndo podemos pér de parte a possibilidade de se terem
dado casos analogos aos citados poF VETILLARD.

() Pruupieux, Les makrides des plhmdes, vol. 2.°.
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Com os rebanhos, os prejuizos néo devem ser menores,
dado o habito que ha no nosso paiz de os conservar durante o
veréo em terrenos que serviram para a cultura do centeio, afim
ndo s6 de os alimentar, mas ainda para estrumarem as terras,
dentro de curraes que improvisam, e que sdo de facil mobilisa-
cédo.

Néo tendo havido o cuidado de cortar o esclerocio, para
evitar a sua queda no solo, é natural que na occasido da ceifa
fique a cravagem abandonada, ou se conserve na espiga, e que
na occasiio da debulha se misture com as outras sementes. E
esta a occasidg de se separar a cravagem da semente ; aquella
é queimada, ou guardada para a venda a&s pharmacias, visto que
estd demonstrado que a propagagéo se faz 4 custa do mel, que
é transportado pelos insectos & planta nédo no acto da germina-
¢do, mas sim na propria flor no momento da anthese.

Tornam-se, portanto, indispenséveis estas precaugdes, tanto
mais que estd provado que a sulfatagem das sementes néo evita
o apparecimento da cravagem, embora este processo jé tivesse
sido aconselhado.

Observando-se os meios indicados, ndo ha a receiar acci-
dentes graves, verdadeiras epizootias, como a que ha poucos
annos se manifestou na America do Norte, e que foi caracte-
risada pela gangrena secca, que tantos rebanhos victimou.

Tendo alludido & cravagem debaixo dos pontos de vista —
medico, agricola e toxico, tratemos da sua origem.

II

Emntre os mais auctorisados naturalistas tem havido diver-
géncias acerca da origem da cravagem. Amtes, porém, de nos
fazermos echo das diversas opinides, seja-nos permittido algu-
mas palavras a respeito da defini¢cdo adoptada pela Pharmaco-
péa Portugueza, que é: — «Mycelio do Claviceps purpumea Tu-
LasNE. Fungo desenvolvido nos ovarios do centeio».

As phases do desenvolvimento do Claviceps purpurea, dia fia-
milia das Pyremomyocetas, ndo comprehendem s6 o mycelio, que

é sem duvida a primeira phase, mas ainda a formagdo do escle-
rocio ou espordo e o receptaculo fructifero ou fungo completo.
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Para mais facil comprehenséo comsideremos a semente do
centeio contaminado.

Antes da fecundagdo, encontram-se depositadas no ovario
pequenissimas gottas d'uma substancia glutinosa, amarellada e
de sabor doce. E o mel do centeio de que jé fallamos, quando
tratamos da propagacéio por meio dos insectos, 0 que representa
o primeiro estado de desenvolvimento do fungo.

Este mgl, quando acaba de ser excretado, dissolve-se facil-
mente na agua, e assim se obtém um liquido opalino gque, ao
fim de 24 horas, apresenta uma quantidade grande de conidies
gue comegam a germinar (¥).

M. KN (2) estudou em 1863 a germinagéio d'estes peque-
nos corpos.

Com a substancia glutinosa que se encontra no ovario, an-
tes da fecundagédo, temos ainda a mencionar o mycelio felpudo,
branco, molle, tenue e oblongo, nutrindo-se do tecido do ovario
do qual mantém a forma.

Este tecido é formado de WjyphasceHUidadlifolannesdelel-
gadas, cobertas de basidlios claviformes que dio origem aos co-
nidies, pequenos corpusculos ovaes. Sdo estes corpusculos gue
formam 4 superficie da semente uma poeira esbrangui¢ada e en-
vernizada de materia assucarada, e que podem germinar e for-
mar outros myeelios. N'este estado & a Sphacelia de LeEvEILLE.

Na base féorma-se um corpo compacto, violeta-escuro na
parte externa, branco interiormente, augmentando pouco de
volume e separando-se do myecelio. E entdo o esclerocio—® égps-
rédo do centeio.

O esclersoio (3) € uma variante do estroma, que muito im-
porta conhecer.

«Quando a planta, que serve de habiatao fungo, comeca
a amesquinhar-se, a decair e caminha para a morte, o mycelio
parasita acompanha esta depressdo da vegetac¢fio; mas 0 seu
protoplasma accumula-se na parte do mycelio que se differen-

&) PriLUEUX, obr. cit

) Jdem.

(% Terminologitcn Myodbggoaa, J. Verissimo p'Aumezipa. Revista Aygyro-
némica, vol. 2.5, pag. 372.
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cia, toma forma pseudoparenchimatosa, cérande-se e eutinan-
do-se a camada superficial, e passa ao estade de vida latente.
E exemplar bem conhecido d'um esclernelo 0 espords de conteisr.

Néo péara aqui o desenvolvimento do fungo. Este, ahindo
no solo humido, forma um certo numero de receptacules. A su-
perficie d'estes receptaculos, notam-se pequenas aberturas, com-
municando com uma cavidade. Estas estdo dispostas em éireule
envolvendo a intumescéncia: sdo 08 concgmipatiles—peridnecas.

Cada conceptaculo comtém um grande numero de tubos
esporiferos — asces, contendo cada um 8 esporos filiformes que
desapparecem para dar origem, sobre o ovario do centeio, a
um myecelio conidifero.

Desenvolvida a definicdo da Pharmacopéa Portugueza, que
julgamos necessario completar, podemos facilmente entrar na
apreciagéio das opinides dos antecessores de TWrLASNE.

Anteriormente aos trabalhos de TwiASNE, que foi quem
demonstrou a natureza da cravagem do centeio—SScalle cerea-
le. L., houve, entre os mais auctorisados naturalistas, diver-
géncias acerca da origem da cravagem, considerando-a alguns
como um cogumelo do genero Schreiium. E esta a opinido de
DE CANDOLLE, seguida por FEE (1), que, denominando o esporéo
de nosocurye (semente doente), admitte também a theoria dos
antigos naturalistas, que suppunham o esperdo originade no
evario ou na semente doente, e ainda a possibilidade de ser o
espordo tma hypestrophia do perisperima da sements.

GuiBOURT (2) acompanha DE CANDOLLE e justifica a sua
opinido da seguinte férma: «1.° pela analogia das proprieda-
des physicas do Selerotium, com as do esporfo; 2.° pela ana-
logia da composi¢do chimica entre a cravagem e alguns cogu-
melos comestiveis; 3.° porque é impossivel sustentar a opinido
de gue a oravagem é um ovario ou uma semente doente pela
applicagao exterior dwim eogumally, &t offbreerantty oo ridis peegies-
ne vestigio da organisagdo primitiva, nem a mals pequena re-
lagde eef a natureza chimica da sementes.

1) aMemoivee sur ['enggivt du seigiée, etc.; Strasbourg, 1843.
(®) Histnitee des drogpess simplbss, de GuiBOURT, tomo 11, yey. 783.
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LesvmiLE considera a cravagem como que formada de duas
partes: do ovario abortado, que é uma substancia inerte, e
d'um cogumelo, da ordem dos gymnomycetes, que elle deno-
minou Spkacwilia segetwwn. QUEKETTE, seguindo LsvEiLLE, limi-
ta-se a dar A cravagem o nome de Ergotetia ahortifaciomn.

Flroes cré que 6 um cogumelo d'um genero differente dos
dois primeiros que elle denominou Spermeeliia. Por ultimo,
Marmiy FiELp, suppde a cravagem uma degeneracio moérbida
da semente, devida & picadura d'um insecto do gemero Musea,
gue n'ella deposita uma substancia escura

Depois das pesquizas de TwrLaswe a cravagem de centeio
ficou perfeitamente definida, como sendo a parte vegetativa, o
mycelio escleroide ou esclerocio d'um fungo denominado Cla-
vieeps purpurea.

III

A composicéo chimica, conservacio e falsificagcdes da cra-
vagem de centsio teem merecido a attengdo dos phanmaceuticos
nacionaes e estrangeiros. Algumas vezes, porém, trabalhos ana-
lyticos, sob o ponto de vista toxicologico, estabeleceram grande
confuso no mundo pharmaceutico, provocada pela historia
medica e toxicologica de M®. BoMTEAN.

Para este toxicologista, a actividade da cravagem & t6o iin-
tensa n'aquella que apresenta a fractura branca como a que a
tem violacea; a cravagem welte, picatta cau cxam Hitdlass, pmiienti-
sada e exposta ao ar por bastante tempo, ndo perde nada das
suas propriedades medicas e venenosas, ndo sendo, portanto,
necessario cuidado algum com a sua conservagéo. Declara mais
BoxJEAX que na cravagem die cenfeio existem dois primeipios
actives: um com propriedades toxicss,—o oleo ffkw—;; outro
com propriedades obstetricias e hemostaticas —o extracto—-ain-
da que a dose administrada seja elevada.

© DP=. WRisT contesta a affinmativa de Bowjean, e diz que
o principio activo existe no oleo.

t1) Rewre de Thepepdqtéque, 2:* sdide, iv, m° 2.
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Por sua vez LiiverLiLg manifesta-se em desaccordo, dizendo
que o principio activo existe em uma das extremidades d’um
pequeno corpo branco, que as vezes se estende pela superficie
da cravagem. Ora, como este pequeno corpo nédo se encontra na
cravagem do commercio, porque se separa ao mais pequeno cho-
que, facil é concluir do valor da affirmativa de LEVEILLE.

O seu principio activo existe no extracto, visto que diffe-
rentes analyses realisadas no oleo denunciaram a presenca da
oleina, palmitina e pequemnas quantidades d'acidos gordos vola-
teis, sobretudo os &cidos acético e butyrico. Algumas vezes é
acompanhado de resina e cholesterina.

Iy

Nao é s6 dcerca da composicio chimica da cravagem que se
tem manifestado divergéncias, que felizmente teem desappare-
cido com os progressos da analyse.

A conservacio tem sido um problema de difficil soluggo,
pela facilidade com que a cravagem absorve a humidade, ¢ol-
locando-se em condig¢Ges favoraveis para a sua alterag@o.

Para obviar a este inconvemiente ha quem opine pela sec-
cagem, como indica MsmrER, na estufa, empregando vasos de
vidro preto ou azul, rolhados e lacrados. Este processo tem pre-
ferencia a0 que recommenda o assucar e gomma, que sdo muito
mais hygrometricos, que a propria cravagem. Aconseltham para
a conservagdo dos pés 0 mesmo processo.

Prpmo JosE DA Smva manifesta-se comtrario a seccagém
na estufa, porque, diz, se alteram as suas propriedades e re-
commenda uma substancia intermediaria, por exemplo, o as-
sucar.

O Journel de pharmegic et chimig, posteriormente aos tra-
balhos de PEpro JoSE DA SiLva, aconselha a selec¢do da cra-
vagem, que, collocada sobre um crivo, deve ser posta em estufa
aquecida a 50° a 60° durante 3 a 4 quartos de hora; guardan-
do-se depois em vasos seccos e bem rolhados.

Mais tarde, em 1873, o pharmaceutico AsosmivHo Dias
Lma, da Bahia, propde a escolha cuidadosa da cravagem e
seccagem na estufa. Retirada a cravagem, deve deixar-se res-
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Fig. 18

Cérte feito em medulla de sabugueife, mestrande o8 esifages feitos pelo
“Tyogypihus entomophag Laboulb (?) na eravagem de i

(Ampliagio de 80 Y 1)
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Cérte feito em medulia de sabugueird, mestranae os esirages fRites pels
‘Thyaglyphus entomophagus,, Labeuld (7) Aa eravagem de EeAigis

(Ampliagzo de 30 \ 1)
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friar, cobrindo-a de mucilagem de gomma arabica, obtendo as-
sim o envernisamento de todos os espordes.

Seguem-se depois os mesmos cuidados de comservacdo aci-
ma expostos.

0 Dr. ZaxoN recommenda conservar a crsvuggien: em cama-
das de 0,04 de espessura, alternadas com camadas d'areia do
rio bem fina e secca, previamente lavada com agua e acido
chlorhydrico.

M. Lmow Awwoxier (¥) propde para a conservacgio da cra-
vagem o emprego da tintura etherea de balsaino de Told, nas
mesmas condigdes que se emprega nas pilulas de protoiodeto
de ferro. E um processo simples, idéntico ao do phanmaceutico
buas Lima.

Pelo que fica exposto, vé-se que varios alvitres teem sido
apresentados para obstar & alteragdo da cravagem, no louvavel
desejo de resolver o problema da sua comservagéo. Quanto a
nds, elle é d'ordem a ser resolvido sem se recorrer aos artificios
indicados por Pem®Ro J. pa SiLva, Dias Lina e [eox A¥MONIER.

N&o nos repugma acceitar as opinides propostas por M.
GosLEY e Masuer, pela adaptacio que hoje teem os processos
empregados para realisar a asepsia obtida pelo calér.

Péde fazer-se egual indicagiio para o extracto, comtanto
que elle seja conservado em frasco de pequenas dimensdes con-
venientemente esterilisado.

Mas podemos ainda considerar a conservacdo da cravagem
sob o ponto de vista da sua composicéio chimica, e d’ahi é pos-
sivel que achemos outra forma mais adequada para evitar a sua
alteracéo.

E opinido assente que o oleo da cravagem ndo é itoxico,
mas sim completamente inerte (PITAT). Ndo é toxico como o
'julgava Bowsean, nem o principio activo existe no oleo da cra-
vagem, COmo O Suppoz WiRIGT.

Conhecidas as propriedades do oleo, é natural e logico que
se faca a extracgdio, em virtude das suas propriedades inacti-
vas.

1) Jounrrad! de plarmadeie et. chimice, 1807,
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A extracgéio do oleo tem de se realisar com a cravagem re-
duzida a pé, comservando-se depois de secca, longo tempo, de-
vendo haver com ella as mesmas precaugdes, que naturalmente
estdio indicadas para as outras substancias, isto com relagdo 4
sua conservagéo.

Contrariamos sem duvida as pescrip¢des da Pharmacopéa
Portugueza; mas desde que nas pharmacias haja o cuidado de
adquirir a cravagem tal qual ella é colhida, e submettendo-a
depois 4 operagdio indicada, receio algum péde haver na sua
conservagéo prolongada.

E, se assim mostramos o nosso convemcimento e aconse-
lhamos a reducgéio da cravagem a p6 s6 nas pharmacias, é por-
que sendo ella abundante no mercado e exposta a alterar-se, o
commercio ndo tem tido escrupulos em a falsificar, quando
apresentada em pé, com gesso corado. E um facto apresentado
pelo spr. ©. ScHAUGUERY, e que entre nds talvez tenha sido
posto em pratica.

\

Ja tivemos occasiéio de justificar, a nossa opinido ndo sé a
respeito da definicdo da Pharmacopéa Portugueza, mas ainda
sobre o que ella nos diz a proposito da reducg¢éio da cravagem
a pb, s6 na occasido do seu emprego. Meia dazia de linhas,
que tantas sfo as consagradas pela Pharmacop@a & cravagem
de centeio, sdo objecto da nossa critica, ndo sé pelas conside-
ragles que acabamos de fazer, mas ainda pela indicag¢do do li-
vro official, quando nos diz que regeite a cravagem atacada
pela larva d'um TPemidydium.

Nunca nos dedicamos a trabalhos de reconhecimento dos
acarideos. A observagéio da Pharmacopéa Portugueza e o facto
de termos encontrado, na pharmacia do Iastituto d’Agtonomia e
Veterinaria, uma pequena quantidade de cravagem de centeio
jé alterada, deu-nos ensejo a que entrassemos no seu estudo,
fazendo preparagdes microscopicas, que, quanto a nés, muita luz
vem fazer sobre a causa de deterioragdo a que a cravagem esta
sujeita, quando néo se observem as regras por nds jd apon-
tadas.
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E esta a parte principal d'este trabalho, por ndo haver nada
escripto sobre o caso.

As preparagles microseopicas reveldram-nes, ndo uma lar-
va drum tromiiiig, mas um acaro do genero Tyroglyphus, perfei-
tamente definido.

Classificar a especie 6 que nos tem sido sobre modo difficil,
por ndo encontrarmos em Lisboa a sua descrip¢dio, apezar das
nossas pesquizas nas diversas bibliothecas publicas e estabele-
cimentos officiaes.

Suppomos estar em presenga do
Tyroglyphus emtomgpiugmss, mas temos
duvidas sobre a classificagdo, atten-
dendo que na preparagéo ndo encon-
tramos ainda um acaro macho.

X&do estando nés completamente
satisfeitos por falta de ensinamentos,
recorremos ao eminente homem de
sciencia, M. B. Mowiez, prof, da Uni-

»

versidade de Lille, visto que o seu no- Ls 17
. ' Tywogy, lyptliué ewto mop ltai: us
me era conhecido como auctor d'uma Uit (-)

memoria sobre os Tyroglyphidens. Foi-  nacravagem do centeio alterada

. . (Preparagioemm alcoall e xylol, fixada
nos difficil alcancar este trabalho, mas, em balsamo do Canada)
depois de o possuirmos, tivemos o des-
gosto de vér que para nada nos servia, motivo porque recorre-
mos directamente ao sabio professor, para nos elucidar em pre-
senca da preparacdo que lhe enviames.

Feitas estas consideragdes, que julgamos indispensaveis, an-
tecipamo-nos em publicar a diagnose do acare por nés observado.

Tyroglyphus entonmygpiagyssLizbbalbb(2?)XQ figg-1171a065600uu..
(adulta); corpo oval alongado, amarello citrino pallido, ante-
riormente conico e arredondado na parte posterior, com dois
pellos simples de cada lado das ventosas genitaes; dorso algum
tanto convexo; escudo dorsal oval, com as margens onduladas;
escudo extermai longo, deprimido de ambos os lados entre o
primeiro e segundo par de patas; epigynio sub-elyptico, ante-
rior e posteriormente arredondado e bastante pontuadeo; abdo-
men néo anelado sem trachéas e estygmas; maxillas e patas
nermaes ; estas apresentam-se pouco pelludas, exceptuando o
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tarso que é provido de numerosos pellos lisos, ao qual estd
preza uma garra forte, curva e movei (Planchai e 11 —fig. 18 e 19),

Yé-se, pois, que o acere a que nos estamos referindo nao
pode pertencer & ordem Prostigmafta e sub-ordem TFomiidida,
porque ndo tem estygmas; orgdos que nos Prostigmeta séo lyem
visiveis em ambos os sexos, estando os estigmas dorsaes situa-
dos na base do rostro, entre este e o capothorax.

Segundo M. R. Mowiez *) o Tyreglyphusceitmnoplyagusoifoi
encontrado pela primeira vez por Eumoczg, nas cantharidas
provenientes da Secilia. O referido auctor diz: o facto nao
tem nada de surprehendente, dada a predileccéio d'este acaro
para os corpos dios insectos mortos. Mais tarde, e em condi-
¢bes bem differentes, encontrou M. Moxmz o Tyroglyphus oo
acafro e na cravagem de cemtgio. Tambem foi j& encontrado o
mesmo acare na baunilha (Ranuset, 'Fool. médic., 2.¢ edit., Pa-
ris, 1895, p. 691). De onde se conclue que elle pullula tanto
nas matérias animaes como nos productos vegetaes.

Ao fecharmos por hoje este pequeno artigo, cumpre-nos
agradecer aos illustres professores Dx. Momaks SAKMEXTO e
Sowza pa €amamra, a sua desinteressada coadjuvacéo nos traba-
lhos micrographicos e auxilio na investigagao.

Tornaremos publica subsequentemente a comtinuacéo das
nossas observacses.

Lisboa, maio, 1905.

Sobre a pesquisa do acido acetico pyrolenhoso nos vinagres

PELO
Dr. Hugo Mastbaum
Director do laboratorio da Inspeccdo geral dos vinhos e azeites

(Continnade de pag. 260)
II

A pesquisa de furfurel nes liquides

A reaccio céorada com a anilina e os acidos chlorhydrico
ou acético, que serve para a pesquisa do furfurol em liquidos

1Y) Oates sur quakguees espréees de Tyroggidipdsdes ; 1894,
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baseia-se na formaglo dos respectives saes da base farfuranili-
na, desenvolvidamente estudada per Sumwmouse (J e nomeada-
mente por H. Scuurr (2). A base tem a formula CYH®*NI?0? que
representa a somma d'uma meleeula de furfurel C*HQ?:

0

HOCC CH
I
HC —CH

e de duas moléculas de anilina (2C*H'N), e combina-se com
uma molécula de HCI ou de C2H*O? formando matérias coran-
tes de grande poder tinturial mas infelizmente pouco dura-
douras.

Em 1882 o chimico belga M. A. Jomss®x preconisou 0 em-
prego da anilina e do acido chlorhydrico para a caracterisagio
do alcool amylico (FuseroL) nas aguardentes (%). Pouco depois
K. Forsmer demonstrou que a reacgdo era propeia do furfurol
que sempre acompanha o alcool amylico em bruto, e no segui-
mento dos seus estudos (¢) fez os ensaios sobre a formaglo do
furfurol nos liquidos fermentados e destillados a que jé acima
me referi.

A sensibilidade da reacgéio do furfurol com a anilina e os
gcidos chlorhydrico e acético é muito geande. 0™9;01 de furfurol
em 10 cc. de solugéio produzem iima coloragfio fortemente rosa-
da; com 0% ,001 na mesma quantidade de liquido a coloracgéo é
ainda bem visivel.

A reaccéio precisa d'um certo tempo para chegar ao seu
desenvolvimento maximo, em geral de 10 a 20 minutos; pouco
tempo depois de ter attingido o seu auge, a coloragéio comeca a
diminuir, de forma que para os ensaios quantitativos é preciso
manter condi¢des tanto quanto possivel eguaes entre o liquido
a ensaiar e as solu¢des padirdes.

3 Anm. Chem. Barmn. 156, 197.

1 Bar. d. D). Chem. Ges. xi. 832, 1604, 1840,
) Ball. Aeel. Bl (2) 56), 108,

4) Ber. d. D). Chem. Ges. xv (1882), 230.
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O furfurol ferve apenas a 161°, mas, como muitos com-
postos organicos, é facilmente arrastado na ebullicdo das suas
solugdes pelos vapores do dissolvente, propriedade esta de que
se langa méo para o separar das substancias néo volateis.

a) Pesquisa do fanffirod, sem desti¥sgeo prémia.

Ens. n.° 14. Fizeram-se tres séries, cada uma de tres
tubos contendo em 10 cc. de liquido respectivamente: 0,005,
0,002 e 0,001 milligr. de furfurol. Na primeira série as solu¢des
eram simplesmente aquosas; na segunda série os 10 cc. de li-
quido comtinham 10°/ de alcool puro e na terceira série 20°%g
de aleool.

Sendo addicionados de anilina e de acido acético os tubos
com os liquidos alcoolicos mostraram a coloragio vermelha com
maior intensidade do que os tubos com as solugbes aquosas,
sendo a coloragiio nos tubos com 20°%, de alcool consideravel-
mente mais forte do que nos de 10°%g-

Nos ensaios seguintes empregaram-se de cada vez 10cc. de
liquido que foram addicionados da anilina e do acido acético.

Resultado

Fhis. n.“ 15. Vinagre de vinho branco . . . . . . . negativo
Fs. n.° 16. » » » tinto, descérado pelo carvao ammal . >
Fhes. n.° 17. i b . > » » sub-acet. de chumbo »
Flas. 1i.” 1. » »  » +#e0me; 1 de furfurol, desc. pelo carv. animal positivo
FEhss. n” 19. - »  » » » . » sub-acetato

de chumbo. . . . . »
Fhs. n.® 20. Vinagre de vinlio tinto —{—0 r"*5‘01 de furfurol diescorado

pelo carvdo animal. . . . . . negativo
Ens. n.° 21. Vinagre de vinho tinto -f-O e 01 de furfuro] dlescérado

pelo sub-acetato de chumbo . . e
Ehss. n.° 22. Vinho tinto, descérado pelo carvéo ammal e e »
Ens. ne 23. > » » » sub-acetato de chumbo. . . »
Ens. 100 24. - » +40m\1 de furfurol, descérado pelo carv. an. positivo
Fhes. n.® 23, » » » ¥ » » sub-acet. »
Fhw. nd 2. > ~ el - - - carv. an.
Ehes. n.e 27. - » > - > » sub-acet.

D’estes ensaios pode-se concluir:

1) que a intensidade da reacgéo do furfurol com a anilina
e o acido acético é augmentada pela presenga do @loool;

2) que a sensibilidade da pesquisa directa do furfurol em
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vinagres e vinhos descorados pelo carvéo animal ou pelo sub-
acetato de chumbo é assaz limitada, parecendo que o furfiirel
é em grande parte fixado pelo descorante.

b) Pesquisa do ffunffuebl, com destillagdo.

Ems. n.° 28. Distillaram-se 100 cc. de agua contendo 1 mg.
de furfurol recebendo-se 9 fracgdes, de 10 cc. cada.

Notou-se coloragéo forte no primeiro tubo; nos tubos se-
guintes a reac¢do diminuiu regularmente até ao 7.°; os ultimes
dois ndo apresentavam indicagéo de furfurol.

Por comparagéio com tubos padrdes verificaram-se nos tu-
bos de ensaio as quantidades de furfurol seguintes: 1.°: 0,35;
2.°: 0,30; 3.°: 0,20; 4.°: 0,08; 5.°: 0,04; 6.%: 0,02; 7.°: vestiigiios;
somma O™ 99,

Ems. n.° 29. Destillou-se uma solugdo de 1 mg. de furfurol
em 100 c? de agua alcoolisada a 10%/;. O alcool empregado era
absolutamente isento de furfurol.

Nos primeiros tubos do destillado a reac¢éo manifestou-se
com maior forga do que nos tubos correspondemtes do ensaio
anterior, resultando apparentemente, por comparagio com tu-
bos padrdes de solugdes aquosas, uma quantidade superior de
furfurol do que a empregada. Notaram-se no 1.° tubo: 0,45; no
2.9: 0,30; no 3.°: 0,25; no 4.°: 0,20; no 5.°: 0,05; no 6.°: ves-
tigios; no 7.°: vestigios fracos; em somma: 17 ,25.

Ems. n.° 30. Destillaram-se solugdes de O™-,1 de furfurol em
100 c3, a primeira em agua s, outra em agua alcoolisada a 10 °fgi
a terceira alcoolisada a 20%,; o alcool era absolutamente isento
de furfurol.

A reacgdo do furfurol manifestou-se em todas as tres séries
em escala decrescemte do 1.° até ao 4.° tubo; na série da selu-
¢do puramente aquosa ainda o 5.° tubo mostrou vestigios de
furfarell; nas duas séries de solugdes alcoolisadas, porém; ©
quinto tubo ficou incolor.

Na terceira série a intensidade da coloragéo nos tubos 1 &
4 foi muito maior do que nos correspondentes da segunda $¢rie
e n'estes sensivelmente mais forte do que nos tubos da primmeira:

Ens. n.° 31. Destillou-se U; litro de vinho a que se tivha
addicionado Or®,01 de furfurol, recebendo-se dez fracgbes de
10 c? cada.
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A reacgéo do furfurol manifestou-se nitidamente, em escala
decrescente, do primeiro ao terceiro tubo; nes tubes 4.°, 5.° e
6.° a reacgéio era nulla; do 7.° tubo em diante apparesceu a co-
loragéo rosea cada vez mais accentuada, s bem gue fraca em
todos elles.

Ems. n.® 32. A 100 c3 de vinho juntou-se 0™ ,001 de furfu-
rol e destillou-se. Logo nos primeiros 10 ¢® do destillado obte-
ve-se reac¢éio nitida de furfurol; no segundo tubo a coloragéo
era quasi imperceiptiivel; nos tubos seguintes a reaecgdo tomou
intensidade crescente como nos ensaios n.”* 5 e 6,

D'esta série d'emsaios é licito concluir:

1) que o effeito fortificador do alcool sobre a reacgio do
furfurol com a anilina e o acido acético se manifesta pronun-
ciadamente na destillagdo, parecendo, além d'isso, que os vapo-
res d'alcool facilitam o arrastamento do furfiurall;

2) que a sensibilidade da pesquisa do furfurol em liquidos
pelo methodo de destillagdo é muito grande;

8) que na destillagio de liquidos o furfurol existente passa
logo nas primeiras fracgdes, facto este, que permitte distinguir
liquidos que conteem furfurol d'aquelles em que o mesmo corpo
se firma: pela destillagdo, pois que n'este caso sd@o as ultimas
fracgGes as que apresentam a reac¢éo com o acetato de anilina
com maior intensidade.

It

Ensaios com vinagres falsificados com acide acético
pyrolenhoso

Para a preparacdo dos vinagres artificiaes e falsificados ser-
viram tres variedades de acido acético pyrolemhoso que a in-
dustria da destillagio de madeiras offerece ao commercio.

O primeiro d'estes productos era um acido acético de con-
centragio elevada, bem depurado e cérado com caramello, re-
presentando, por tanto, o que na Allemamha se desigma por
Fssigessenz, (essencia de vinagre) e largamente se usa para, por
diluicdo com agua, fabricar vinagres para consumo domestico.

Até 4 promulgacdo do decreto de 23 de dezembro de 1899,
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que prohibe, no seu artigo 47.° alinea 3.2, a fabricac¢éo, lotag#o
e venda de vinagres em que entre o acido pyrolenhoso, largas
quantidades d'aquella essencia de vinagre, incolor ou corada
com caramello, foram introduzidas em Portugal (*), claro esta,
para a falsificagdo de vinagres de fermentagéio ou para a prepa-
raglo de vinagres artificiaes, que alids nunca apparecefam com
esta designagdo no commercio.

A amostra, que serviu para os ensaios, deu a analyse os
resultados seguintes :

Densidade a ®zj;, . . . . . . . . 1,072
Em 100 ¢:

Acidez total, em CgHOg . . . . . . 788 gr.

Extnacto secco . . . . . . . . . 0882x»

Cinzas . . . . . . . . . . . . 003>

O producto, diluido até & concentragdo de 6 ¢/y de acidez
total, isto é, até a forca d’'um vinagre regular, tinha cheiro e
sabor de acido acético puro, sem indicios de empyreuma.

Ens. n.° 33. 10 c?® da solugéo a 6 9 @e¢ acidez foram des-
corados com carvdo animal. O filtrado ndo deu a reacgdio do
furfurol.

Emns. n.° 34. 100 ¢3 de solugdio foram destillados, receben-
do-se fracgdes de 10 c® pela férma do costume. Sé o primeiro
tubo indicou vestigios fraquissimos de furfurol.

Ens. n.° 356. Repetiu-se a destillagdo. As primeiras 3 frac-
¢Oes juntou-se uma solugéio de permanganato de potassio a 19g;
até A persisténcia da coloragéo rosada. No primeiro tubo foi pre-
ciso empregar 0,3, no segundo tambem 0,3 e no terceiro tubo
egualmente 0,3 da solugdio de permanganato.

Os dois outros #cidos pyrolenhosos eram productos inter-
mediarios da industria de destillagdo secca da madeira, d'uma
qualidade e concentracéio que se usa nas tinturarias, para a aci-
dificagdio dos banhos tintoriaes (?). Ambos tinham cheiro pro-

() A essencia de vinagre vinha em garrafdes empalhados (Demijons) de

20 litros de capacidade, principalmente da fabrica de E. de Haén, em Hannover.
(*) Este produeto vem em barris de petroles e marea em geral §° BAUME.
Rev. de Chim. Pura e Ap.— 1.° anno— n.° 8 —rAgesto. 25
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nimciado a productos empyreumaticos, que também se manifes-
tou nitidamente nas diluigdes a 6% de acidez.

A analyse do producto n.° 2, que era quasi incelo¥, deu os
resultados seguimtes:

Densidade a ¥9j, . . . . . . . 1,034
Em 100 ¢&:

Achdez total, em CgHj, 0, . . . . 252 gr

Extmacto secco . . . .. . . 0047>

Cinzas. . . . . . . . . . . 001>»

Ems. n.° 36. O ensaio do furfurol n'este producto, que se
pdde fazer directamente pela simples addi¢do da anilina, deu re-
sultado negativo. Também na dilui¢do a 69, de acidez ndio deu
a reac¢fio do furfarol. Estes factos Jevaram-me a submetiter 50 ¢3
de acido, diluides atéd 200 e3, ao methodo empregado por Fors-
TER (¥), obtendo-se apenas uma reac¢do fraca de furfurol.

Ens. n.° 37. Na destillagdo fraccionada de 100 c3 de solu-
¢do a 6°/3 d'acidez os primeiros 4 tubos deram a reacgéo do
furfurol, em escala decrescente, signal de que o furfurol exis-
tia na solugédo e ndo se formava pela operagdo. Comtudo, até no
primeiro tubo a reacgdio era apenas bastante fraca.

Ens. n.° 38. Repetiu-se a destillagdo, ensaiando-se as primei-
ras tres frac¢des pela solugio de permanganato de potassio a
1%gn.- Para obter a coloragéio persistente gastaram-se no primeiro
tubo 8, no segundo 2,2, no terceiro 1 centimetro cubico.

A terceira amostra de acido acético pyrolenhoso, cujo chei-
ro a empyreuma era menos pronunciado que o da amostra n.° 2,
mas que tinha cor acastanhada, deu na analyse os resultados
seguintes:

Densidade a 3943 . . . . . . . 1,037
Em 160 c%:

Acidez total, em CgH;Oy . .. ... . 18,0 gr.

Exmecto . . . . . . . . . . 203»

Cinzas. . . . . . . . . . . 167»(

() * Veja nota a pag. 353.

(2) As cinzas eram na sua quasi totalidade compostas die ghloreto die sodiio.
Naturalmente o sal tinha sido addicionado na intengao fraudulenta de augmen-
tar a densidade, pois que, como se disse, 0 producto é negociado sobre a base dos
graus Baumm que apresenta.
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Ems. n.° 39. 10 c3 de solugéio a t °/y de acidez foram desco-
rados pelo carvdo animal. N&o se obteve a reac¢do do furfurol.

Ens. n4040. 50 c3 foram diluidos até 200 c8, tratando-se esta
solucéo pelo chloroformio, conforme o methodo de ForsTER.

Observou-se apenas um vestigio muito fraco de furfurol.

Ems. n.° 41. Distillaram-se 100 c2 de solugdo a 6%g d'aci-
dez, recebendo-se as fraccdes de 10 c3 pela férma do costume.

Obteve-se a reac¢do do furfurol, em escala decrescente, nos
primeiros 7 tubos. A quantidade de furfurol no primeiro tubo
era equivalente a 0",03.

Ems. n'® 42. As quatro primeiras fracgGes, obtidas pela des-
tillagdo de 100 c? da solugdo a 69, d’acidez, foram ensaiadas
com a solugdo de permanganato de potassio a 1°/gy. Grasta-
ram-se para o 1.° tube: 8 ¢3; para o 2.°: 7; para o 3.°: 5; para
o 4. 5.

Para os ensaios seguintes misturou-se o vinagre natural
com 5,72 de acidez, que tinha servido para os ensaios 1, 3 e 4,
com vinagres artificiaes obtidos pela diluigdo dos dcidos acéti-
cos pyrolenhosos acima descriptos até & concemtracsio de 6 9/
d’acidez.

As particularidades das experiencias e os resultados obti-
dos constam da tabella seguinte (pag. 360):

D’estes ensaios pode-se concluiir:

1) que a falsificagdo de vinagres de vinho pelo acido acé-
tico pyrolenhoso, em proporcéo pequena, ndo é descoberta, com
seguranga, nem pela reac¢éo do furfurol, nem pelo ensaio do
permanganato ;

2) que o addicionamento de acido acético pyrolenhoso, em
dose mais forte, é indicada com maior certeza pelo ensaio do
permanganato, do que pela pesquisa do furfurol.

Em face de tudo que fica exposto, attendendo, pois, a:

1) que o furfurol se forma facilmente pela destillagdo dos
vinagres;

2) que a pesquisa directa do furfurol tem pouca sensibili-
dade;

3) que a verificagdo d'um addicionamento de acido acético
pyrolenhoso aos vinagres pela reacg¢do do furfurol tem pouca
seguranga ;
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Resultados das experiencias feitas com vinagre natural
e mistura d’'este com outros vinagres
Ensaio com 6 perman-
ganato a 10 p. ¢.
Vinagre natural Ensaio do fuifnrol Gasto de €3 nos pq-
nteires 3 tubos
de distillado
L.° tubo: 0; do 2.° tubo
42 Extreme em diante reacgio em escala | 0,3; 0,2; 0,2
crescente, como no ensalo
nt3
. . No 1.® tubo vestigios fra=
1)
43 Comai?ﬁ(/:? alden‘glrllagre quissimos, do 2.° em diante | 0,3: 0,2; 0,2
: como no ensaio anterior
Com 10%, de vinagre O mesmo resultado do ensaio . Aa9.
4 artificial n.° 1 anterior 03; 0,2; 0,2
Com' 20%, de vinagre Vestigios fraquissimos .0
45 artificial n.° 2 desde o primeiro tubo 1,2; 0,7; 0,75
Com 10%, de vinagre . .
46 artificial n.° 2 O mesmo resultado 0,7; 0,4; 0,4
Com 59, de vinagre _ . .
47 artificial n.° 2 = 0,4; 0,35; 0,8
Com 194, de vinagre . .
48 artificial n. 2 = 0.3; 0,2; 03
. Reacgéo decrescente do 1.° até
49 Com %%%) a]de ?%ﬂgm 20 3.° tubo, d'ahi em diante | 1,9; 1,9; 0,3
artineial n. augmento da reacgéo
. Mesmo resultado do ensaio
50 Comﬂ:g;;/{ga? ;‘;‘gﬂgm anterior; reac¢io mais fraca | 0,8; 0,6; 0,6
’ nos primeiros 2 tubos
. Coloragéio quasi imperceptivel
51 Com i.%".:le \nom;gre 10 1.2 tubo: do 2.° em diante | 0,8; 0,5; 0,7
artilicial n. augmento de coloragio
59 Com 1%, de vinagre 0 mesmo resultado do ensaio 0,4; 0,3; 0,3

artificial n.® 1

anterior
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Parece-me gue se recommenda dispensar a pesquisa do fur-
furol na analyse dos vinagres; devendo-se recorrer, nos casos,
alids entre ndés pouco frequentes, em que a analyse geral do
producto faz nascer a suspeita da falsificacdo pelo acido acético
pyrolenhoso, ao ensaio pelo permanganato de potassio.

O vinho do Porto

PEL:O

Prof. A. J. Ferreira da Silva

CA propositi) do trabalhe do bm. W. F. Hessevosk., Dfber die TRene
dess Weinthnugetbiethsamn Dratrm. -die Pont/reine .- Muenehen, 1904)

I

E féra de toda a duvida que se ndo pdde imitar, sendo
muito grosseiramente, o vinho do Porto. AGIIAR, que provou
alguns vinhos do Porto falsos em Londres, quando exerceu as
funcgles de comrmissario régio na exposigio de 1874, diz
d'elles que eram «uma detesténs] composicdo, capaz de fhzan' en-
jpar o vinho por toda a vida (});» e das imitagdes do Porto
feitas em Cette declara que «nenhuma d'ellas se approviima con-
venientemgrite ddoooriging), qapaanidooosaaddyshasspinummeanadedoon 2(3).

«O vinho do Porto, bem feito, bem velho e bem conserva-
do, é o primeiro do mundo ; confessam-no até os humildes que
nédo intendem de vinhos» (3).

As qualidades nobres do vinho do Porto dependem do cli-
ma, da constituicio geologica, das castas cultivadas n’aquella
comarca privilegiada de vinhos nacionaes e dos tratamentos es-
peciaes a que sdo sujeitos. A arte sd, por mais perfeita que
seja, ndo pbéde reproduzir o que a natureza cria em condigbes
especialissimas, e que a experiencia, baseada na tradicgdo de
largos annos, aperfeigoa e faz sobresahir.

(1) Aswiar, Conffreenieis sobre vinhes, t. i, p. gu7.
(# Ob. cit., t 1 p. 201.
& Ob. cit., t. i p. 3g5.
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Estas consideragbes sio-nos snggeridas pela leitura de uma
monographia ultimamente publicada sobre o vinho do Porto, e
que & dewida ao snr. D. HESSELINK.

O snr. Du. HESSELINK visitou o nosso Douro em outtwbro
de 1903; assistiu ao fabrico dos vimhos n'uma das quintas da
regido; colheu amostras-authenticas;; provou-as; analysou-as.

Téo pouca gemte conhece bem, 14 por fora, os nossos afa-
mados vimhos, de cujo nome abusam escandalosamemte as fal-
sificagbes, que muitos erros se tem propalado, e verdadeiras he-
resias se tem escripto a respeito d’elles.

O snr. De. HESSELINK diz, a proposito das imitgiees:
«Dhextbe que o Plurtto se tormou geralmente conhecido, tem sido objecto
de #riitiasiintiefésse o tdisificaglies cxnygraddecssehly; ¢ deaetdy, paaham,
gue taes imitag@es ou copias ndo padhm, de modo algum, sulbstifwir
um verdadeine Pantty (*)». Se o consumidor estrangeito conhe-
cesse o verdadeiro Porto, nunca mais provatia o falso.

O DR. HESSELINK percorreu a litteratura portugueza e es-
trangeira sobre os vinhos do Porto. Cita especialmente as nota-
veis obras: do VistoNpE DE Viiua-bpamg, «O Daunw illdsstuakion;
e dos snrs. CIXCINNATO DA CosTA ed. Linz DE CasTrO, «iLe Peor-
tugal vinicolk et Le Plntigpll au pointt de vue agritalbe» ; e, entre os
estrangeiiros, YIZETELLY, Hawy, Gormscnmipr, Kdvie, ROTTGER,
FRESENIUS ; e concorre, com 0s seus trabalhos analyticos, para
accrescentar o cabedal de conhecimemtos sobre este precioso
producto do nosso solo.

O DR. HESSELINK & natural de Ammheim ; os seus trabalhos
analyticos foram feitos, sob as vistas e direc¢do do conselheiro
prof. DR. A. HuLGEK, no laboratorio de chimica applicada da
Universidade real de Munich.

Ao auctor, que teve a amabilidade de nos offerecer o seu
trabalho, agradecemos por agora a sua gentileza; e mais ainda
a promessa que nos faz de sobre o assumpto collaborar n’esta
« ittty .

«Seitdem der Port so aligemin verbreitet ist, wird er in grossen
Maastabe nachgeamt und gefalscint; diése Surrogate aber kBnnen einen
Douroport in keiner Weise ersetzen», p. 3i.
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Rowx (M. E.)— Sur des bases nouvelles dériveés des sucres.—
(Theéses présentées & la Facwite de sciences de Paris, pour obte-
nir le grade de docteur és sciences physiques) — Paniss, 1 vol.
in-8° de 101 p,, 1903. —\Wksstte interessante estudo, o auctor,
que j& honrou com a sua collaboragéio esta Revists, déd conta
dos processos empregados para preparar as bases derivadas
das hexosas e das pentosas (glucamina, galactamina, arabina-
mina, xylamina) e 0s seus saes; e caracterisa as suas proprie-
dades. As grandes linhas d'estas notaveis investigagdes foram
por elle mesmo apresentadas n'esta Rudain. Aos estudioses
aconselhamos este trabalho, repleto de indagacGes originaes.

Lemmree (CnarRLES). — Observagdes ao parecer apresentado
pelo ex.™ snr. Dr. Hugo Mastbaum sobre uma questdo suscitada
entre os snrs. Francisco Moraes e H. F. Cast por uma compra de
farivika de ricihw. Coimbra, 1908; 1 op. in-8. de 21 p.

D’esta questdo ja demos ideia a proposito d'um eopusculo
do snr. Dm. H. Musmwuwm, que lhe era referente ().

O snr. LEPIERRE confessa que «legalmente &certo nio exis-
tir, em relagdo 4 farinha de ricino, typo commercial propriamen-
te definido quante ao grau de moagem». Mas se ndo existe
typo commercial official, existia um typo especial, acceite pelos
dois contractantes ; e a amostra que deu origem ao pleito era
de um outro typo differente, mais grossa. Emtiretanto a questéo
néo foi apresentada por esta forma, o que parecia dever ser o
caminho a seguir.

O snr. LEPIERRE declara tambem que nunca quiz dizer gue
a farinha de ricino para adubo nio deva ter impureza algums;
mas sim que essas impurezas sdo superiores s que normal-
mente apresentam productos similares,

Quer sobre um, quer sobre outro ponto, iste é, quer relati-
vamente & cifra de impurezas a tolerar nas farinhas de ricino
para adubos, quer sobre o grau de finwm, o auctor néo apre-

() Esta Revista, n.® 6, p. 275.
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senta bases precisas de apreciacdo, que aqui apontariamos, se
fossem presentes.

Tambéem diz que havia sementes de outras plantas; mas
néo define quaes.

Insiste na importancia do estado de divisdo da farinha, e
em que ndo é bastante attender s6 4 percentagemm do azoto.

GurisaLpo (D.) —\Wemoria de la oficina municipal de analisis
1902-1904 ; Montevidka, 1904; 1 op. de 36 pe6 6 est— O laborato-
rio municipal de Montevideu, cidade de 250:000 habitantes, co-
megou a funccionar, com a actual organisagdo, em abril de 1902.

Comprehende um gabinete do.director, uma secretaria,
tres pequemos laboratorios para o director, contigues ao seu ga-
binete, uma vasta sala para trabalhos em geral, um laboratorio
para o sub-director, um laboratorio para analyses de agua, um
laboratorio para trabalhos com gazes deleterios ou mal cheiro-
sos, uma sala para balancas de preciséo, uma camara escura, um
deposito de apparelhos e utemsilios diversos, um deposito de
productos chimicos, dois locaes para servigo.

Tem um director — o dr. GIRMBALDO, professor da faculdade
de medicina; e um sub-director—dr. PREULUFFO, também profes-
sor na dita faculdade ; ha 6 chimicos, 2 inspectores, 1 escriptu-
rario, 1 servemte e 1 continuo.

A média do custeio do laboraterio nos dous dltimes annos
foi de 8:95MH000 réis.

O numero de amostras analysadas em 1904 foi de 2:108.

Predomimam nos trabalhos effectuados em 1904 as analy-
ses do leite em n.° de 1:003; e as da agua do abastecimento,
em n.° de 547.

As determinagfes feitas nas analyses do leite sdo : reacgdo ;
densidade ; manteiga ; lactosa ; extracto secco a 95° ; extracto
privado de gordura ; investigagio dos antisepticos e matérias
extranhas. Na determinacdo da manteiga usa-se no laboratorio
0 lactobutyrometro GERBER e 0 processo por pesagem.

Nos leites de verificagdo, a quantidade de manteiga oscillou
entre 3 e 4%,; e o extracto entre 12,38 e 13,86.

A agua do abastecimemto de Montevidem é do rio de Santa
Luwzia; a dureza total oscilla entre 8.9 (mez de maio de 1904) e
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16,2 (mez dejjulin); as matérias organicas entre 1,74 mgr. e 2,32
mgr.

Fliguram no relatorio dados analyticos sobre a manteiga,
farinhas, chocolates, cacaos, herva-mate e chds.

O relatorio é terminado com formosas estampas, represen-
tando algumas dependencias do laboratorio.

E um trabalho interessante, pelo qual felicitamos o aumctor.

As nagdes do novo mundo védo-nos dando exemplos saluta-
res de que cumpre olhar com o devido cuidado para este capi-
tulo da fiscalisagho das subsisténcias.

Enmmere (Dr. CoNsTanTiv) — Vinte e cinco annos ao servigo
da industria da saccharina (25 Jalire im Dienste der Saccharin-indus-
trie unter Beriicksichiigung der heutingen Saccharin-Gesetzgebung)
1 op. de 38 p. — A saccharina foi descoberta em 1878 pelo au-
ctor do opuscule, o dr. EAHLBERG, que lhe deu o nome; o pri-
meiro estudo scientifico sobre as suas propriedades e reac¢des
chimicas appareceu no anno seguinte, e foi realisado pelo au-
ctor, com a collaboragio de Ira Rmwsmx (Bkn. der deut. chem.
Gesellschaffi, 1879, p. 469).

N’este opusculo, que é a reproducgio d'uma communicagdo
feita ao 5.9 congresso internacional de chimica applicada, reali-
sado em Berlim em 1903, o auctor faz a historia da saccharina,
occupa-se dos processos de sua preparagao, da sua pesquisa e
doseamento, da sua innocuidade para a saiude, e da legisla-
¢éo alleméd a respeito d'ella, depois do que formula as con-
clusdes do seu estudo.

GmucHER ET DEsmouLnite — Das perturbagdes da nutrigdo e
da elimina¢@ urinaria nas dermatoses diathesicas. (B2ss troubles de
la nutriiom et de Yelimination urinaire: dans les dermatoses diathési-
ques).. (Separata do Jowmed de physiblhgiée et de pattholhgiic généra-
le, n.° 4; Juiller, 1904, p. 703B7717).

Segundo o Prof. GAUCHEK, a diathese é uma awto-intoxicacédo
chronica pelas matérias extractivas azotadas desassimiladas ; e
as dermatoses diathesicas sio as manifesta¢es cutaneas d’esta
auto-intoxicagao.

Os auctores, para darem um novo apoio a esta theoria, esco-
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lheram como objecto das suas observages as duas grandes der-
matoses chronicas — o eczema e a pmwnitsiss, e procuraram reve-
lar, pela analyse da urina, as perturbacdes de nutricio geral e
particularmente da elaborag@o azotada nas duas doengas.

As urinas analysadas de um modo completo, sob este ponto
de vista, foram em numero de 34.

D’essas analyses resulta que: as perturbagdes nutritivas
no eczema e na psoriasis sio sensivelmente as mesmas; ha um
constante abaixamento da relagdv azoturica, isto é, da relagdo

azoto da uréa
azoto total

Em nenhum caso ella attingiu a cifra normal que, como se sabe,
é de 91; os valores obtidos oscillaram entre 78,9 e 80,5.

As materias extractivas sio sempre em propor¢do superior
4 normal; e ha um augmento notavel de derivados sulfo-con-
jugados, indicativos de intoxicagdo d'origem intestinal.

A elaboragdo incompleta das materias azotadas manifes-
ta-se ainda e sempre com a mesma constancia pela presenga de
vestigios de peptonas, de leucina, de tyrosinma, de albumina, e
pelo augmemto absoluto ou relativo (em relagdo 4 uréa), do
acido urico e dos compostos xanthicos.

A conclusdo geral do seu trabalhe formulam-n‘a assim os
auctores : «As perturbagdes da eliminagdo urinaria no eczema e
na psoriasis mostram um vicio de nutrigdo caracterisado pela
elaboragio incompleta da materia azotada, pela producgio ex-
cessiva de matérias extractivas. E 4 presenca anormal e exces-
siva d'estas materias extractivas azotadas no orgamismo que se
deve attribuir a intoxicagdo chronica diathesica. A esta auto-in-
toxicagdo ha a accrescentar, como segundo factor etiologico
da diathese, a intoxicagdo de origem intestinal».

Revista dos jornaes

Esmwwisrau pa SiLva.— Elogio historico de Souza Telles.s—
Em reuniio da Sociedade Pharmacentica [usitama, de 81 de
janeiro passado, fez o auctor, por occasido de se inaugurar o
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retrato d'este preclaro membro da Pharmacia Portugueza, o seu
elogio historico. SouzA TELLES, que era um escriptor de mereci-
mento e um professor distincto, deixou o seu nome vinculado a
obras de benemerencia, sendo socio fundador de varios asylos—
como 0 Albergue dos Deswallidos do Trahalho e do Asylo de
S. Jodio; e elle mesmo fundou o Mealheiro das viuvas e orphdos
dos que morrem no trabalho.

Nasceu em 16 de julho de 1826, e morrem com 77 annos
de edade. (Jorm. da Soe. pihammm. lusit,, serie 13. mmargo e abril
de 1905, p. 47-55).

Mewpes €arrelrRo.—iElogio historico de losé Tedeschi.— Na
mesma sesséo foi lido o elogio historico do illustre professor da
Esvola de Pharmacia de Lishoa. JOSE TEDESCHI, tendo adquiri-
do o seu diploma de pharmacia com louver, foi provido no cargo
de professor do dispensatorio pharmaceutico da Escola Medica
de Lishoa em 1845, exercemdo com gramde prestigio e proficién-
cia o professorado na escola até 1869, em que se jubilou.

Era dedicado cultor das sciencias chimicas, e prestou rele-
vantes servicos 4 Sociedade Pharmacewtica Linsitama e & phar-
macia nacional. (Jorm. da Soe. Phavnm. Lusit., série 132, L° t.,
pag. 55-62).

Nampoxa (Jost Mamia) — Oxygenio e agua oxygenada. — O
auctor, dando conta do oxylitho, indica um apparelho simples
para produzir oxygemio por meio do novo preparado, e com
elle encher baldes ou saccos de borracha ; e preconisa o appare-
lho die BREKT para, com o mesmo producto, obter agua forte-
mente gazeificada de oxygenio.—({Adniit. fhrrm., de 5-4-905, t.
xi, p. 599-601.)

Moissan. —Silidiete de carbene no meteorito de Canon Dia-
blo.— Mostra o snr. Moissay que no celebre meteorito se en-
contram crystaes cuja férma §é identica & do silicieto de car-
bono €8i. A densidade d'estes crystaes é tambem a mesma
(3,2), que se péde obter com um liquido formado pela mistura
de bromoformio (d==2, 8) e iodeto de methyleno (d—33, 4).
A. analyse chimica mostra tambem que o corpo é formado de
silicio e carbono.
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De sorte que o silicieto de carbono, que se prepara pele
forno electrico, também existe na natureza.—(C. R., t. 140,
13-2-905, p. 406),

JuxemLiscH. — Sobre a phosphorescencia do phosphoro. —
Admittia se que a phosphorescencia era um phenomeno de com-
bustéo; e que a ox3/dagéo se dava exclusivamemte sobre os vapo-
res de phosphoro.

Das experiencias feitas resulta que os phenomemos lumino-
sos da phosphorescemcia resultam, quasi exclusivamemte, da
combustdo espontanea do anhydrido phosphoroso P20% ao con-
tacto do oxygemio. — (C. R., 18-2-905, p. 444).

Vimawt (Prof. Dmscoripe). —BDes saes alcalvidices do acido
monomethylarsinico (acido de arrhenal). — O arrhenal é, como se
sabe, o monomethylarsinato de sodio:

LCHS
O0—=As<-00 NNn,
-.Wa

cujo acido se pode chamar arvenalice. Estudamde o precipitado
que se produz quando se misturam os solutos de estrychmina e
de arrhenal, mostrou o snr. Prof. VifALt que elle resultava da
dupla decomposicdo entre o arrhenalato de sodio e o sal de
estrychmina, formando um arrhenalato acido de estrychmina

L-CH?
EUH2NIOY, ©=As<3-0H
_ N fe) H NOH
“Arrhenalato acido de esttrychnina

D’ahi a ideia de que os outros alcaléides reagiriam também
sobre o arrhenal; e, de facto, a expetiemcia demonstra que a
maior parte dos alcaldides séo precipitades pelo arrhenal, e que
os precipitados séo constituidos pof arrhenalates des alcaldides.

N’esta nota estdo descriptos os saes de: estrychnina, quini-
na, atropina, cinchonina, cinchonidina, quinidina, brucina, pilo-
carpina, codeina, morfina, aconitina, narceina, papaverima, the-
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baina. narcotina, berberina, kairina, cafeina e eroirma —(BBélle-
tino chimico-farmateutidop, anno 44*, abril de 1905, p. 229-237).

SamamEr e SexprErEXs — Synthese das aminas primarias, se-
cundarias e terciarias pelo methodo de hydrogenag@o directa por
catalyse. — Appllica-se aos nitrilos formenicos

CNH, CN'.CH®, CN.C?HS

o methodo geral de hydrogemagio directa em presenga do ni-
ckel reduzido, e obtem-se wmniimess:

EnH2r# i, ON 4 2H? = CPH?n+ v, CH? NH?
(€. R,, t. 140, 20-2-905, p. 482).

Mamouis. — Serie do furfurane.— Depois de expdr as inves-
tigagdes que levaram & determinagéo da formula de constituigdo
do furfurano C4H4O, substancia mée d'onde deriva o acido py-
romucico C*H402, [jé descoberto em 1780 por SCHEELE, e do
furfurol C3H*O, o auctor estuda a nitragéo de furfurano, a do
pyromucato d’ethylo e a reducgdo d'este ultimo corpo, e outros
pontos da historia chimica dos seus derivados. — (&nm. de chim.
et de pihys., 2-1905, 8= série, t. iv, p. 196).

Racuarp. — Uma nova reacgédo do bismuttioo—Quando n’uma
pequena capsula de porcellana se pde uma gotta de um soluto
concentrado de chloreto de bismutho e se jumta brucina ou
umas gottas de um soluto concentrado de sulfato de brucina,
obtem-se uma coloragao vermelha de grande intensidade; —jun-
tando em seguida uma gotta de HCI e aquecendo para expulsar
o liquido contido na capsula, esta cOr vermelha torna-se cada
vez mais intensa e persiste depois da evaporacdo do liguide.
— (BN monitov de la ffrrmacia, de 25-3-905, t. xi, p. 580; do Chem.
Zebt., 1904, p. 1024).

BoveaurLT. —Pesquisa e caracterisag@do dos saes de sodio;
modificagdo do reagente de Flmy. — O pyrwantimoniato acido
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de potassio, proposto por Flgemy para precipitar os saes de so-
dio, apresemtz-se no commercio mais ou menos impuro. As
amostras que o auctor analysom continham todas gquantidades
notaveis de azotito de potassio, e muitas vezes carbonato de po-
tassio; em todos os casos um excesso de saes de potassio muito
solaveis. Em duas amostras encontrou soda, procedente do eaf-
bonato de potassa impuro empregado na preparagdo.

Por isso o auctor aconselha a que o analysta prepara elle
mesmo 0 seu reagemte da forma seguimte :

Chloreto antimonioso . e e e 1 gr.
Soluto de potassa pura a /3 (em pesw) . . . . . 10 ¢3
Agua oxygenada a 10 vol. e 45 3

Jumite-se 4 mistura de potassa e agua oxygemada o chloreto
antimonioso, aquece-se brandamemte durante 10 minutos, e, de-
pois do arrefecimento, decanta-se ou filtrase. Use-se apenas
meio c? para o ensaio, e leve-se 4 ebullicdo a mistura do reagente
e do sal de sodio por algums instantes.—((bunm. de plamrm. et
chim., 6. série, t. xxi, 1-5-1905, p. 437-442).

Bowmarpa. — 0 regulamento de fisealisagde dos productos
agricolass —A duplicacio do servigo da fi§sadisagao, que se que-
ria fazer desapparecer, e que foi o ponto de partida do regula-
mento e se acha consignada no relatorio que precede a reforma,
essa duplicacdo passa a avolumarse, em proporgdes inespera-
das, em vista dos art. 2.° e 19.° do mesmo regulamento;, nota-se
assim contradicg@o entre as disposi¢des decretadas e o relatorio
que as precede.

E de recear que, vista esta duplicidade de fificedisagées e
os intuitos diverses com que sdo feitas, se levantem conflictos,
que ndo tardardo a dar-se em espectaculo. — (Wieicmac Contem-
pudimea, n.> 31 e 32, de 30-7-905 e 6-8-905, p. 241 e 249) (7).

() Em 7 do corrente, a Direc¢do da Real Associa¢do de Agricultura
Portugueza conferenciou com o ministro das obras publicas e expoz a in-
conveniéncia da duplicagdo da fiscalisagdo dos generos alimenticios, pedindo
que esta ficasse s6 a cargo do Ministério das obras publicas. (Nota da R.).
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Levy (AumERT) e PEcouw. —Apparstho automatico, avisador
de oxydo de carbono. — As experiencias dos auctores mostram
que a presenga de ¥/j4550 de oxydo de carbono no ar pdde pro-
vocar incommodos sérios.

Para reconhecer a presenga e dosear a quantidade de oxydo
de carbono n'uma atmosphera limitada, os auctores construiram
um apparelho, em que o ar, aspirado pelo escoamento da agua
de um frasco, depois de abandonar as impurezas em suspens#o
atravez de uma columna de 14 de vidro, passa por um tubo em
U, cheio de acido iodico anhydro, e que se aquece por uma
lamparina de alcool entre 70° e 80°; o oxydo de carbono oxy-
da-se 4 custa do acido iodico, ficando o iodo em liberdade, que
depois é arrastado pelo ar gue borbulha n'um tubo contendo al-
guns c® de chloroformio. Pela intensidade de cdr obtida no fim
da experiencia, comparada a liquidos corados contidos em tu-
bos fechados 4 lampada, fixa-se a porglo de oxydo de carbone.
= (Journ. de phharm. et de chim. (6), t. 21, 1-5-905, p. 467-471,
8 C. R., t. 140, 9-1-905, p. 9).

DumMentT—Sobre o valor agricola de matérias humiccss —
Por experiencias culturaes effectuadas com a beterraba, batata,
milho e luzerna, o auctor demonstra que as matérias humicae,
sob certa forma, possuem real valor e podem actuar sensivel-
mente sobre os rendimentos, e mesmo sobre a composi¢éo, das
plantas. E aos humophosphatos, aos compostos phospho-hu-
micos que se deve attribuir esta effiicadita —(C. R., t. 140,
23-1-905, p. 256).

Vasues (Junn)) —A marca «Vinho do Porto», — N'este ar-
tigo o auctor sustenta, alludindo & sentenga proferida no tri-
bunal de Dublin, que se deve trabalhar entre nés para que sé
se dé a marca official de Purtipiiae, ou vinho do Parttn, ao vinho
preduzido em. Portagal e na regido do Dowre. (Furttigall egricola,
n.° 15, de 1-8-905, p. 225-226)" (1).

(i) Para tornar pratico este pensamento, realisaram-se dvas reunies
de lavradores do Douro e de negociantes, uma em 26 de junho, na séde da
liga dos Lawradores do Douro, no Porto; e uma outra em Alijé, em 16 de
julho. Logo que se estabelega o accordo, tanto para desejar, daremos conta
das deliberagoes tomadas. (Water da “R:).
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AssEr —ds novos productos phammecetitos.— © snr. Vi-
ctor Auwser fez na Sociedade chimica de Paris uma conferen-
cia sobre os novos productos phanmecetitos. A traducgdo
d'este util trabalho publica-a o nosso collega Gazeta de Ptharma-
cia, n.% 11 e 12, de margo e abril de 1905.

Yariedades

Caoutchouc ou cautchu? — Um nosso assignante ccmsulta-nos sobre o
modo correcto de escrever esta denominagio, pela qual é conhecida a
gomma elastica.

Alguns diccionaries, come o de Fr- Domweos VIEiRA, IRSEFem 65 teF:
8S caouialnnc € eaut-hies; OUtres, come 0 de Capas AVLETE 8 CAVRIDE
BE FIGUEIREDS, RE6 escrevem a primeira férma, mas sim a segunda.

Eis as informagdes que pedemes dar ae nesso assignants.

Caquisioorsc nae se deve escrever em linguagem portugueza; é, na orthe-
graphia & pronumsia, palavra franceza. J4 a este propesite se pronunciava
QuvEirs PIMENTEL (depeis Visconste de Vilka Mawy) em 1852, nas suas Li-
cbes de chimtea gganl (tome 1, p. 268).

Segunde elle, sendo a gomma elastica, ou borracha, proveniente prin-
cipalmente do succo leitose da Simbendia Cafustii, é mais conforme com a
indole particular da"messa lingua pronunciar e escrever o seu nome simples-
mente (GHtuohu,

AvpRADE CORYE, NO seéu Relatorio sobre a exposicdo universal de Paris
(Agricultura), publicado em 1827, escreve, a p. 383, Cuuchd,

© proprio Dintieraniio de Er. Pomincos Vizira, em observacgio, accres-
centa que «mais d'accordo com a orthograptia e phonica da nossa limgu
ficatia a palavra se se escrevesse e pronunciasse (Celhuohaim.

Ferraira Lawa escreve Camithu (CHimnaa agrivokda, Lisboa, 1875, p.
330).

O nome indio da borracha é (Lelucku.

Por este motivo pensamos que se pode escrever Cauththu (ou (Cawichu,
forma adoptada no Ditoidomtivio de Moruzs, edi¢do de 188g), e que ainda
preferivel Calughbu (ou Cattuatfiif); mas que nunca se deve adoptar a férma
franceza, ou a variante Cauttahbec, que se encontra no Diasiépanioio citado de
VieEira.

Em Hespanha, a ultima edi¢do do Ditsédnarioio da Acaréerina adoptou a
forma Cauctlp, e sob essa epigrahe figura a borracha, quer no Thicsionario
encidbppeitizo hispanosameréeavano, Barceloma, 1888, t. iv, quer no Nusswo Dic-
ciomarido de guimiteq, traducgdo da obra de BowanT, Barcelona, t. i.



Attendendo ao que me representou o Ministro e Secretario de Estado
dos Negocios das Obras Publicas, Commercio e Industria ;

Temdo em consideragio o disposto na carta de lei de i de julho de
18063 e no artigo 23.° do decreto de i% de dezembro do mesmo anno, e

Tendo ouvido as estagbes competentes:

Hei por bem approvar a Organisagéo dos Servicos de Fomento Com-
mercial dos Productos Agricolas, cujo diploma, fazendo parte integrante
d'este decreto, baixa assignado pelo Ministro e Secretario de Estado dos
Negocios das Obras Publicas, Commercio e Industria.

Os Ministros e Secretarios de Estado dos Negocios do Reino, Eccle-
siasticos e de Justica, da Fazenda, da Guerra, da Marinha e Ultramar e das
Obras Publicas, Commercio e Industria assim o tenham entendido e fagam
executar. Pago, em 22 de julho de i805.=HEHI. = Eiliandio Jost Coellio =
Avtthur Pintw de Mirantita MonenegeoeMaidelnoel Affonso de Expeggeietra =
Sebastidiio Custodid de Soufmn Telles = Manesd! Antoniy Maiediea Junior=—= D,
Jodo de oAlarefity Velasques Sarmanito @xerie.

It

Organisagao dos Servigos de Fomento Commercial dos Productos Agricolas

Pelo Decreto de 2 de julho de 1§65

Artigo i.® Os Servicos de Fomento Commergiizl dos Productos agri-
colas comprehendem :

i.> Os servicos do Mercado Central de Productos agricolas e suas
dependencias;

2% Os servigos de fliscalisag@o dos productes agricolas alimentares e
dos adubos agricolas.

Art. 20 Os servicos a que se refere o artigo anterior, competem ao
Ministério das Obras Publicas, Commercio e Industria, pela Direc¢io Geral
da Agricultura, e flicard® respectivamente a cargo da Direecggo do Mercado
Centrall e da Divreecédo da Fismailtengdo dos Phoailietdes Mygivoldss, para serem
por estas desempenhades em harmonia com os preceitos d'este diploma.

§ i.> Continua em vigor a Fiscalisacdo Sanitaria dependente do Mi-
nistério do Reino.

§ 2.° A Direccdo da Fiscalisacdo dos Productos Agricolas e a Inspe-
ccéio dos Servigcos Sanitarios do Reino informar-se-hdo reciprocamente, pela
férma que entre si combinarem, dcerca das infrac¢Bes encontradas e dos
estabelecimentos que mensalmente hajam imspeccionado.

Art. 3.» Haverd um Comstin do Eameentéo Commersiial dos Anaduptos

Rev. de Chim. Pura e Ap. —Duumentos officiaes. 2
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Agritotdas, com as attribuigGes definidas no presente diploma, o qual substi-
tuird o Conselho do Mercado Central de Productos Agricolas.

(Nass artigges 4° a 14“ ocougarsse 0 decmzm do Woadobo Centvail dos
pragilictées aguimelas).

Fiscalisagiio dos Productos Agricolas

Art. 15.° Os servigos de fiiscalisagé@o dos productos agricolas alimen-
tares e dos adubos agricolas dividem-se nos seguintes grupos:

i.> Da fiicalisagg@@o das bebidas e oleos alimentares, comprehendendo:

a) A dos vinhos ;

b) A dos vinagres ;

¢) A do alcool, das aguardentes, das bebidas alcoolicas e dos refrige-
rantes;

d) A das cervejas;

@ A dos azeites e outros oleos alimmemttaness;

) A da marca official da genuinidade de productos agricolas, e os
respectivos servigos, bem como os da concessdo dos respectivos certificados
e dos da forga alcoolica dos vinhos, ou do seu typo;

2% Da fiisralisag@mo dos cereaes, seus derivados, pensos e adubos, com-
prehendendo :

a) A dos cereaes, das fabricas de moagem e seus depositos e dos pro-
ductos falbmicedioss;

b) A do fabrico e venda do pdo, das massas alimenticias, da bolacha
e biscoittm;

c) A dos residuos industriaes proprios para alimento do gado e a dos
pensos manufacturados;

d) A do trigo, milho e centeio importados, e a revisdo das tabellas
para o rateio do trigo quer nacional quer exotico ;

e) A fiscalisagdo dos adubos agricolas;

3° Da ﬁmhsa;cpwo da sanidade pecuaria e dos productos de origem
animal, comprehendendo:

a) A dos alojamentos dos animaes ;

B) A do estado sanitario dos animaes ;

¢) A dos productos de origem animal.

§ t° A fisralisagio poderd exercer-se ainda sobre outros productos
alimentares agricolas quando o governo o julgar conveniente.

§ 2.8 A concessdo da marca official da genuidade de productos agri-
colas, bem como dos respectivos certificados e dos da forga alcoolica dos
vinhos, ou do seu typo, serd gratuita.

Art. i6.> A fiimcalisag@o dos productos agricolas, de que trata o artigo
anterior, serd exercida em todo o reino, nos logares de produccdo, de fabrico
ou preparagdo, de venda e nos armazéns, alfandegados ou ndo, quer os ge-
neros fiiscalisadiss se destinem & exportagio ou para consumo no paiz, de-



517

vendo ainda exercer-se em transito, e nas estacdes dos caminhos de ferro
a bordo, nas alfandegas e suas delegac8es.

§ i.° Esta frizalisago verificara ainda as condi¢Bes technicas e sani-
tarias de certos estabelecimentos e as de laboracio de algumas imdustrias,
conforme o disposto n'este regulamento.

§ 20 A fisaslisagio e colheita de amostras a que se refere a base 20.*
da carta de lei de 7 de maio de 1902 relativa ao regime administrativo, adua-
neiro e fiiscal das bebidas alcoolicas e fermentadas nas provincias portugue-
zas de Affrica, e o artigo 179.° do respectivo regulamento provisorio appro-
vado por decreto de 16 de outubro de 1§02, passam a ser feitas, nos termos
d’este diploma, pelo pessoal da Fiscalisagdo dos Productos agricolas.

Art. i8.* Para os servicos a que se referem os artigos i5.2, 16.% e 17.
a Direcgdo da Fiscalisagdo dos Productos agricolas terd delegacdes no Por-
to, Coimbra, Mirandella e Faro.

§ unico. O governo podera estabelecer laboratorios para analyses chi-
mico-fiscaes em Coimbra, Mirandella e Faro, comtanto que nio exceda, na
sua installagdo e custeio, as respectivas verbas orgamentaes.

Art. 1% A todas as auctoridades e agentes administrativos, fiscaes e
policiaes, camaras municipaes, agronomos districtaes, intendentes de pecua-
ria, delegados e sub-delegados de saide e veterinarios municipaes imcumbe
auxiliar, em harmomia com o disposto n'este diploma, dentro da drea das
suas jurisdic¢des ou circumscripgdes, os servigos de fiisralisagfo dos produ-
ctos agricolas.

§ i.° Aos delegados e sub-delegados de saide incumbe especialmente
desempenhar os servicos de ffiscalisag@mo dos productos agricolas alimenta-
res, de que trata este diploma, fora das sedes da Direccdo dos mesmos ser-
vicos e das suas delegacdes, sem embargo da ac¢éo que ahi possam exercer
as referidas estagdes fiiscaes e o chefe da ffixcalisaéfio movei, dimectamente
ou por intermedio do respectivo pessoal.

§ 28 As amostras dos productos agricolas alimentares a que se refere
este diploma, que por virtude e nos termos do paragrapho precedente forem
colhidas pelos delegados e sub-delegados de saide, seréo remettidas 4 Di-
reccéo da Fiscaiisagdo dos Productes agricolas ou sua delegacdo mais pro-
xima, de harmonia com o disposto no artigo 21i.segeipdinsto-se 0s tramites e
processos determinados no mesmo artigo e seus paragraphos e nos artigos
22.8 a 33.0

§ 3. Nas sedes da Direcgdo e das suas delegagdes, a fifiselisagio de
que trata este diploma compete 4s mesmas estagdes, salvo o auxilio que
lhes possam prestar as entidades a que se refere este artigo.

Colheita e analyse das amostras

Art. 20.° Os fiiscass recolherio amostras dos productes agricolas ali-
mentares de que trata este diploma, quando assim o entenderem ou lhes
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tenha sido determinado, a fim de se verificar se os mesmos productos estdo
incursos em qualquer das suas disposi¢des prohibitivas.

§ t.° De cada um dos productos levantar-se-hdo tres amostras, devi-
damente authenticadas, das quaes duas serdo entregues pelo fiscall na dire-
ccéo ou delegacéio respectiva, e a restante ficard em poder do dono do esta-
belecimento ou de quem o representar.

§ 2.¢ Poder-se-ha juntar 4s amostras qualquer substancia que sirva
para a sua conservacéo, empregando-a em quantidade perfeitamente deter-
minada, conforme as instrucgdes a que se refere o artigo 34.% d'este regula-
mento.

Art. 21.> A pessoa que assignar a declarac@o, ou o dono do estabele-
cimento em cuja posse fica a amostra a que se refere o artigo antecedente,
considera-se, nos termos das leis vigentes, como fiel depositario.

§ i As amostras,a que se refere o § i.° do artigo 20.9, serdo acon-
dicionadas em vasilhas de vidro ou louca convenientemente fechadas, ou em
simples envolucros de papel nos casos especiaes, lacradas e rubricadas pelo
interessado ou por quem o represente, e pelo fiscal, devendo o documento
da colheita das amostras conter as seguintes indicacdes:

i.* O nome do producto;

22 O nome ou firma do possuidor;

3.* A natureza e local do estzbelecimento;

44 A qualidade e quantidade da substancia conservadora, nos casos
especiaes em que esta seja empregada;

5.4 A marca ou qualquer signal por que se distingam os recipientes,
caixas, saccos ou vasilhas de onde for extrahida;

6.2 A data em que a amostra for colhida;

7.4 O nome do empregado;

8.¢ O numero de registo da direc¢do ou delegacdo respectiva, sempre
que o producto dé entrada na secretaria, antes de ser enviado ao laboratorio.

§ 28 No mesmo documento deverd ficar exarada a declaragdo a que
se refere este artigo.

§ 3.2 A quantidade de cada amostra para o effeito do artigo 20.% sera
a determinada nas instrucgdes a que se refere o artigo 34.% d'este regula-
mento.

§ 48 Quando os productos agricolas alimentares sejam emcerrados
em recipientes fechados, de capacidade inferior 4 exigida para a amostra,
tomar-se-h@o tantos recipientes fechados quantos sejam necessarios para
perfazer o volume ou o pezo exigido para a amostra.

§ 5. Os compartimentos, vasilhas, caixas ou recipientes dos produ-
ctos suspeitos serdo vedados e sellados por modo seguro e expedito.

§ b8 As amostras serdo enviadas 4 séde dos servigos da Fiscalisa¢do
ou das suas competentes delegacGes, que as remetterdo aos laboratorios
dependentes da Direcgéio Geral da Agricultura, os quaes, além dos trabalhos
para que hajam sido especialmente criados, sé poderdo realizar as analyses
chimico-fiscaes necessarias para a fliscalisagfiio de que trata este diploma.
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§ 78 As amostras, a que se refere o paragrapho antecedente, poderio
ainda ser enviadas a qualquer outro laboratorio chimico competentemente
auctorisado pelo Ministério das Obras Publicas.

§ 89 As amostras de productos que devam ser submettidas a uma
analyse bacteriologica minuciosa serdo enviadas, no todo ou em parte, aos
laboratorios bacteriologicos dependentes da Direcgtio Geral da Agricultura,
ou qualquer outro competentemente auctorisado pelo Ministério das Obras
Publicas.

§ 88 As amostras deverdio ser remettidas ao laboratorio sem designa-
¢do da pessoa a quem pertencem ou indicagdo de procedencia.

Art. 22." Uma das amostras serd submettida, no prazo de vinte qua-
tro horas, a uma prova ou analyse summarta, conforme as instrucgdes a
que se refere o artigo 34.8 d'este regulamento, analyse que servird para ve-
rificar se o producto deve ou néo ser considerado suspeito de falsificacde,
adulteragéo ou deterioracéo.

§ dnico. O resultado da analvse serd communicado confidencialmente
4 Direcgéio da Fiscalisag@o ou delegag@io respectiva para os effeitos dos arti=
gos seguintes.

Art. 23.* Quando, em resultado da prova ou da analvse summaria, 0
producto seja considerado suspeito de falsificacdo, adulteragdo ou corru-
pgéo, a Direccdo da Fiscalisaglio ou as delegagbes daréo immediato conhe-
cimento aos agentes do Ministério Publico, a quem enviaréo, com 63 resul-
tados da analyse, a segunda amostra e as demais provas provenientes das
investigacbes fiscaess, ou administrativas, para que procedam de harmonla
com a Jei.

Art. 248 Nos casos previstos no artigo precedente proceder-se-ha
immediatamente a nova visita ao estabelecimento, afim de sellar os compar-
timentos, recipientes, caixas, saccos ou vasilhas que ainda possam conter o
referido producto, o qual ficaré em sequestro.

§ tnico. A inobservancia do disposto nos artigos 23.% e 24.% serd punida
com suspensdo ou demissdo do funccionario infractor, conforme o grau de
responsabilidade.

Art. 25.° Se, pelo resultado da analyse definitiva e demais provas de
processo, se verificar a existencia dos elementos essencialmente constituiti-
vos da infrac¢do punivel, o Ministério Publico promover4, no praze impro-
rogavel de tres dias, que o corpo de delicto se julgue legalmente constituide
e sulbsistente.

Art. 368 O Ministério Publico poderd promover quaesquer exames e
investigagdes quando o entenda necessario para melhor esclarecimento da
verdade.

Art. 278 O juiz de direito defirird, no prazo de quatro dias, as pre-
mogoes do Ministério Publico.

Art. 288 E obrigatoria, por parte do Ministério Publico, a interposicie
do recurso competente para o tribunal superior hierarchico do despacho do
juiz de direito, que julgar improcedente o corpo de delicto.
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Art. 26.* Constituido o corpo de delicto, o Ministério Publico promo-
veré os termos posteriores do julgamento, observando-se a ordem legal do
processo applicavel & infraccédo punida pela lei.

Art. 30.° Do despacho que designar dia para julgamento néo ha re-
curso.

Art. 3i.® Se o accusado, na audiéncia do julgamento, for absolvido,
com o fundamento de que néo tinha conhecimento da alterag@o, da viciagao,
ou da falsificacao, do producto agricola armazenade, exportado, ou exposto
é vencia para consumo, 0 processo seguiré contra quem, pela discusséo, se
mostrar que é culpado na alteragdo ou falsificacdo do producte agricola
alimenticio.

Art. 32> E obrigatorio o recurso para o tribunal superior hierarchico
da sentenca absolutoria.

§ dnico. E facultativo o recurso da sentenca que julgar procedente
a accusacéo e nio fizer a devida applicacdo da lei, por ndo considerar devi-
damente as circumstancias aggravantes e attenuantes, ou por qualquer ou-
tro motivo legal. Em qualquer das hypotheses d'este artigo, o recurso serd
sempre minutado na primeira instancia.

Art. 33.° Os processos instaurados pelas infraccbes previstas n'este
decreto consideram-se especialmente recommendados para todos os efffeitos,
devendo o respectivo delegado de procuradoria enviar no dia t de cada mez
ao procurador régio um mappa demonstrativo do estado dos processos pen-
dentes.

Art. 348 Os methodos e processes analyticos serdo uniformes em to-
dos os laboratorios officiaes, conforme as instruccdes technicas que forem
superiormente approvadas,

§ i.> Nos termos do artigo 66. da parte iii do decreto com forga de
lei de 24 de dezembro de i86i, os methodos e processos analyticos serdo
propostos pela Commisséo technica permanemte a que se refere o mesmo
artigo, ¢ bem assim as condi¢des de normalidade dos productos, as sub-
stancias cuja presenga na composicéio dos mesmos productes deva ser prohi-
bida, es limites de quantidade das substancias toleradas, as quantidades das
amostras necessarias para as analyses, a natureza e quantidade das substan-
cias gue possam ser addicionadas 4s referidas amostras e os preceitos te-
ehnlees gue devam ser seguidos na colheita das amostras e na realisagdo das
analyses.

§ 2. As instruccdes e os methodos e processos analyticos, que fo-
rem superiormente approvades, poderéo ser modificados pelo Ministério das
Obras Publicas, Commercio e Industria, mediante proposta ou consulta da
Commiissdo technica dos methodos chimico-analyticos, nos termos do artigo
}‘0.9 da parte il1 do referido decreto, sempre que a experiencia, a convenién-
cia de servigo e 0s progressos realisados nos processos de analyse assim o
aconselhem.

Art. 35 O governo pcderd modificar e alterar o presente diploma,
sempre que a conveniéncia do servico e o progresso da sciencia assim
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o aconselhe, ouvidas as sec¢Ges competentes do Conselho Superior de
Agricultura, comtanto que ndo seja excedida a despeza prevista no orga-
mento.

Transgressdes, apprehensdes e penalidades

Art. 368 Os transgressores serdo capturados pelos agentes da fiscali-
sacdo ou pelos agentes da seguranga publica quando forem encontrados em
flagramee delicto de falsificacdo, ou a requisicdo de qualquer pessoa que te-
nha presenceado e possa testemunhar a fraude,

§i.° Os transgressores capturados seréo, acompanhados do compe-
tente auto, remettidos para juizo, perante o qual nos termos legaes respecti-
vos, poderéo obter a devida fitanca.

§ 2¢ O auto a que se refere o paragrapho precedente fard fé em juizo
até prova plena em contrario.

Art. 378 Na repressiio das transgressdes do disposto n'este regulamen-
to observar-se-ha o seguinte:

i.> Serdo punidos com as penas definidas no artigo 456.> do Codigo
Penal (¥):

a) Os individuos que enganarem o comprador sobre a natureza do ge-
nero vendido, quer vendendo um genero por outro, quer extrahindo-lhe ou
substituindo-lhe qualquer dos seus constituimtes;

b) Os que enganarem o comprador vendendo-lhe generos de que trata
este regulamento, falsificados, adulterados ou alterados com alguma sub-
stancia, ndo nociva 4 saide, para lhe augmentar o peso ou volume.

#) Codigo Pemdll:

Art. 456.% Serd punido com um mez a um atino de pris#io e multa corres-
pondente :

1. O que enganar o comprador sobre a natureza da causa vendidia:

2.2 O que enganar o comprador, vendendo-lhe mercadoria falsificada, ou
generos alterados com alguma substancia, posto que n#o nociva 4 saude, para au-
gmentar 0 peso ou volume ;

3. O que, usiiiido de pesos falsos ou medidas falsas, enganar o compra-
dor.

§ 1.° Se far ourives die oiro ou Je prata, que commetta a falsificacio, me-
tendo nas obras que fizer para vender alguma liga por que a lei, bondade e valia
do oiro ou prata seja alterada, ou engastando ou pondo pedra falsa ou contrafeita,
ou que engane u comprador sobre o peso ou togue de oiro ou prata, ou sobre a
qualidade de alguma pedra, a pena serd a pris#o de trez mezes a dois annos e
multa correspondente.

§2° A simples detengdo de falsos pesos ou de falsas medidas nos arma-
zéns, fabricas, casas de commercio ou em qualquer loga¥, em gque as mercadorias
estio expostas 4 venda, sera punida com a multa de 1 éls a 58000 réls,

§ 3.° Consideram-se como falsos os pesos e medidas que a lei ndio aucto-
risa.

§ 4.° Qs objectos do crime, se pertencerem ainda ao vendedor, serdo perdi-
gos ? favor do estado; e bem assim serdo perdidos e inutilisados os pesos e medi-

as falsas.
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2 Ser@o punidos com: as penas definidas no artigo 25t.> do Codige
Penal (¥):

a) Aquelles que de qualquer modo falsificarem, adulteraremn ou alte-
rarem os generos de que trata este regulamento, introduzindo-lhes, com
qualquer fim, substancias nocivas 4 saddie;

b) Aquelles que venderemn generos corruptos.

3 Serao punidos com as penas definidas no artigo 3¢.° d'este regula-
mento aquelles que expedirem, venderem ou puzerem 4 venda generos ava-
riados.

§ tnico. As instrucgdes a que se refere o artigo 34.% d’este diploma,
definirdo para os effeitos da applicagéio d'este artigo, quaes as falsificagbes,
adulteragBes ou alteragBes dos generos agricolas alimentares que devam
considerar-se ndo nocivas ou noecivas 4 saude.

Art. 38, Serdo punidos com as penas definidas no artigo i88.@ do Co-
digo Penal os transgressores do disposto n’este regulamento, no que se re-
fere ao estado, constituigéio, fabrico, expedigéio, apresentacdo 4 venda, ar-
mazenagem dos productos agricolas, e 4s substancias cuja venda ou exis-
ténecia seja prohibida nos logares de armazenagedh ou venda dos referides
productes, salvo os casos comprehendides no artigo 37 d'este regula-
mento.

§ unico. Comprehendem-se nas disposi¢ces d'este artigo as infracgdes
das ordens intimadas pela Direccdo da Fiscalisagdo ou suas delegacdes,
quando néo lhes competir pena diversa por effeito d'este regulamento.

Art. 398 As infraccBes do presente regulamento, ndo comprehendi-
das nos n.* i.® e 2.8 do artigo 37.° e no artigo 38.° do mesmo diploma, seréo
applicadas as seguintes penas:

i® Pela primeira vez, a multa de 25000 réis :

2.9 Pela segunda vez, a multa de 4:5000 réis ;

3.* Por cada uma das vezes seguintes, a multa de 26i£660 réis e pri-
sdo até um mez.

1) Codigo Pemall:

«Art. 251.° Aquelie que de qualquer modo alterar generos destinados ao
consumo publico, de forma que se tornem nocives & saude, e os expozer 4 venda
assim alterados, e bem assim aquelle que do mesmo modo alterar génemos desti-
nados ao cosunio de alguma ou de a]gumas pessoas, ou que vender generos corru-
ptos, ou fabricar ou vender objectos, cujo uso seja necessariamente nocivo & sat-
de, sera punido com priséo de dois mezes a dois annos, e multa correspondente,
sem prejuizo da pena maior, se houver logar.

$ 1® Em qualquer parte em que se encontrem os generos deteriorados, ou
os sobreditos objectos, serdo apprehendides e inutilisados.

8§ 2° Sera punido com a mesma pema:

1® Aqueile que esconder ou subtrahir, ou vender, ou comprar effeitos des-
tinados a serem destruides ou desinfrectradios:

2.° O que langar em fonte, cisterna, rio, ribeiro ou lago, cuja agua serve
a bebida, qualquer cousa que torne a agua impura ou nociva 4 sadde.
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$i.% As multas marcadas nos n.”® i.® e 2.8 d'este artigo serdo impos-
tas pela Direccéo e delegagbes respectivas.

§ 25 Sempre que os transgressores ndo deem entrada no cofre com-
petente, dentro do prazo que Ihes tiver sido marcado, com a importancia
das multas a que se refere o paragrapho precedente, serd levantado o auto
de contravenc¢fio pelos agentes dos servigos da fiscalisagdo.

§ 3.Y Nos casos do paragrapho anterior, ou quando a penalidade a ap-
plicar for a indicada ne n.t 3.% d’este artigo, o auto de contravencéo sera en-
viado : em Lisboa, ao juiz de instrucgéio criminal e no resto do paiz aos
agentes do Ministério Publico para estes procederem de harmomia com a
lei.

§ 48 As multas que forem applicadas por transgressées do disposto
n'este regulamento dardo entrada na Caixa Geral de Depositos, 4 ordem do
Ministério das Obras Publicas, Commercio e Industria, a fim de que seja,
mediante requisicdes documentadas pela Direc¢éio da Fiscalisagdo, abonada
metade das referidas multas aos fiscaes que houverem colhido as amostirar
dos productos ou autoado os tramsgressores.

§ 5" Quando, por virtude de indicacdo de pessoa estranha ao servico,
seja reconhecida qualquer fraude a que haja de applicar-se multa nos ter-
mos d'este diploma, essa pessoa tera direito 4 metade da mesma multa, que
deixaré de ser abonada aes ffiscaes.

§6.° A metade remanescente das referidas multas serd, no fim de cada
anno econormico, repartida conforme o preeeituado no § tnico do artigo
3120 d'este diploma.

Art. 408 Os productos avariados ou deteriorados poderdo ser conve-
nientemente beneficiados, transformados ou desnaturados, conforme o seu
estado por conta de seus donos, aos quaes ficardo pertencendo, n'esse caso.

Art. 41.% Os productes que forem apprehendidos e os que os possui-
dores néo quizerem tratar, transformar ou desnaturar por sua conta poderéio
ser, quando economicamente aproveitaveis, tratades, transformades eu des-
naturados por conta do Estado, e a impertancia da veada d'estes productos,
liguida das despezas feitas, salvos 0s cases espeeciaes previstos n'este regu-
lamente, serd repartida conforme o preeeituado nes §§ 4.5 e 5.5 de arti-
go 395

Art. 428 O tratamento, transformagéo e desnaturagéio dos productos
apprehendidos serdo feitos conforme a maior conveniéncia do servico, e as
indicagbes do laboratorio respectivo.

Art. 43% Quando a Direcglio da Fiscalisagio julgar que na venda dos
productos ndo houve intuito de fraude, ou que 6 producto se deteriorou por
qualquer causa accidental, estranha 4 ventade ou interven¢éo do dono, po-
derd, com voto unanime des seus membres, mandar beneficiar o producto
provisoriamente apprehendido, sem applicagdo de qualquer outra pena, ou
mandal-e inutilisar, sem por Isso dar direito a qualquer indemnisagéo.

§unico. Quando se verificarem os casos previstos n'este artigo, a di-
recgho participal-o-ha & Direccdo Geral da Agricultura.
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Vinhos

Art. 44.> Néo se poderd fabricar, expedir, vender ou por 4 venda, sob
a denominagdo de vinho, ou producto que ndo seja derivado da uva fresca
por meio de fermentagéo alcoolica ou de outros processos technologicos
correntes, complementares ou especiaes, Jicitos.

§ i.° Sdo comprehendidos nos termos d'este artigm:

Os vimthass do Pantto e da Maalteiva;

2.° Os vinhos abafadus, isto é, aquelles em que a fermentagdo tenha
sido interrompida ou evitada pela addi¢do de alcool, pela sulfuragdo ou por
qualquer outro processo que lhes nio altere a composigio chiimiizs;

3.>  Os vinhos espumosuss e 0S SyBpDSOS.

§ 28 Reconhecendo-se de futuro a existencia de outros processos de
vinificacdo geralmente adoptados em certas regides viticolas e ndo attendi-
dos no § i., podera o governo, ouvidas as estaghes competentes, e com voto
do Conselho Superior de Agricultura, declaral-os comprehendidos nas dis-
posigdes d'este artigo.

Art. 45.* Nio ¢ permittida a fabricagdo de vinho de passa, de bagyago,
de assucar, ou de mosto comuenthatdo, salvo o disposto no capitulo iv do de-
creto de i4 de junho de 1861 (1).

) CAPITULO 1V
Benificiagio dos mostos
(Doreetn de 14 de jundho de 1901).

Ant. 14° E permittida a beneficiagio dos mostos, durante o trabalho da
vinificagéio, pelo addicionamento de passas ou mostos concentrados da uva de pro-
ducgdo macional.

§ 1.° Nio é permittido o addicionamento de agua durante o trabalho de
vinificacao, quando 0 mosto tenha sido benificiado pela forma indicada n'este artigo.

§ 2. A concessdo feita n'este artigo nfio poderd aproveitar ao fabrico de
vinho dentro das barreiras de Lisboa e Porto.

§ 3. Salvo o caso previsto nm'este artigo, continua em vigor o artigo 29.°
do decreto de 23 de dezembro de 1899, que ndo permitte a fabricagdo de vinho
de passa, de bagago, de assucar ou de mosto comcentrado.

Art. 16.* O resultado da analyse sera participado pela respectiva inspe-
cglio ou direcgdio de servigo, em aviso aberto, que sera entregue ao interessado, ou
a quem o represente no proprio estabelecimento em que hajam sido colhidas as
amostras analysadas, assignando a respectiva contrafé o individuo que houver re-
cebido a communicagdo. No mesmo aviso serd indicado o praso dentro do qual,
nos termos d'este regulamento, o interessado podera recorrer,

§1.° No caso de se recusar a parte interessada, ou quem a represente, a
receber a participagfio do resultado da analyse, ser-lhe-ha essa participagio feita
na presenca de duas testemunhas.

§ 2. Xo caso de auséncia, considerar-se-ha feita a communicagio com a pu-
blicagéo do resultado da analyse na folha official.

§3.° O praso para o recurso sera de tres dias, contados da data da imti-
magdo, ou da data da publicagdo da analyse, nos termos do paragrapho preceden-
te, quando esta publicagéio tenha logar.
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§ unico. Estes vinhos serdo considerados falsificados para a applicacdo
da penalidade.

Art. 468 Nao é permittida a venda da aguegé¢ (producto da fermen-
tacdo do bagaco de uva com a agua) e o seu fabrico s6 serd permittido ao
viticultor.

Art. 478 Nzo é permittida a venda dos bagacos de uvas, sem que se
tenham feito préviamente secar ou salgar.

Art. 488 E expressamente prohibido o fabrico de vinho dentro das
barreiras das cidades de Lisboa ou Porto, améo ser com a uva produzida nas
propriedades situadas na 4drea que as ditas barreiras abranjam.

§ unico. Continua em vigor o disposto nos artigos 16.° e 17.% e seus
paragraphos do decreto de 21 de novembro de 180'L

Art. 52.* Nas adegas, armazéns ou locaes destinados ao fabrico ou &
venda de vinhos por atacado, permanente, periodica ou accidentalmente e
nos armazéns ou locaes contiguos 4quelles, quando pertecentes ao mesmo
individuo ou a sociedade ou firma de que esta faca parte ou em que ella te-
nha interesse, é expressamente prohibido ter em deposito ou a outro titulo,
seja qual for a quantidade, as substancias que possam servir para falsificar,

§4° O recurso a que se refere este artigo s6 pode ser fundamentadio:

1. Em erros de analyse evidentemente s

2.° Etn condigdes anormaes de producgdo, colheita, fabrico, conservagiio ou
tramsporte.

§5° No caso do n.° 2.* do paragrapho precedente, proceder-se-ha, guando
seja necessario, ao exame dos productos nos locaes de producgéio, ou 4 averiguagio
das causas allegadas, colhendo-se novas amost.as quando haja logae. A este exame
ou averiguagio deverfio assistir: um technico, por parte da respectiva inspeegéo
6u diveegdo do servigo, e os chimicos a que se refere o artigo 18.° deste regula-
fente.

§ 6.° Demonstrando-se, pelo exame ou averiguacio de que trata o paragra-
pho precedente, que a composi¢io anormal do producte nio ¢ devida a propositos
fraudulentos, ficara o interessado livre das penas e multas commimadas n'este re-
gulamento; mas ser-lhe-ha prohibida a venda do producto, emquanto for anormal.

§ 7" Se pelo exame ou averiguagdo se apurar que a anormalidade do pro-
ducto é devida a um processo defeituoso de producgdo, fab.ico, conservagio ou
transporte, 6 dono on produetor serd intimado a modificar convenientemente esse

FOCess0.
P §8.° Averiguando-se que o proeesso defeituoso a que se refere o artigo an-
terior é usado propositadamente com o fim fraudulento de augiiientar o peso ou vo-
lume do producto, o dono ou o produetor ficara sujeito as penas que lhe competi-
rem por adulteragdio nos termos d'este regulamento.

Art. 1T.9 Quando o estabelecimento a que se refere o artigo precedente
for situado fora de Lisboa, podera a intimagdo ou communicagio do resultado
das analyses ser feita por intermedie da auctoridade administ.ativa do respectivo
eoncelho ou bairro, observando-se o disposto nos §§ 1.® e 2." do artigo antecedente.

O praso para a emtrega do requerimento a que se refere o § 3.° do artigo
16.° serd, n'este caso. de cinco dias.

§ tnico. O administrador do concelho participar4 inimediatamente ao ins-
pector ou director do servigo a data da intimagso.
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adulterar ou alterar os vinhos, e que forem designadas, nas instruccdes a
que se refere o artigo 34.°.

Art. 53.° As substancias encontradas nos casos expressos no artigo an-
tecedente serdo sempre apprehendidas, e reputados suspeitos os vinhos que
existam n'aquelles armazéns ou locaes, sendo relaxado ao poder judicial o
delinquente por effeito do disposto no artigo i88.% do Codigo Penal.

Art. 54.° Consideram-se vinhos cornupttss os vinhos toldades, gordos,
azedos, chocos, podres, azues e os que manifestem quaesquer outros defei-
tos ou doengas que os tornem impotaveis.

§ i.> Ao dono do armazém ou adega serd licito, por occasido da vi-
sita fiscal, e antes d'esta comecar a fazer ao agente da auctoridade declara-
¢Oes sobre a existencia de qualquer das doencas previstas n’este artigo rela-
tivas aos vinhos contidos em quaesquer vasilhas, e n'esta hypothese esses
vinhos seréo isentos de apprehensdo se o seu exame condisser com as de-
claragoes.

§ 2¢ No caso do paragrapho antecedente, o agente tomara nota da
quantidade de liquido retirado da venda, e o dono do armazém assignara ter-
mo obrigando-se, se o vinho for destinado a tratamento, a ndo dispor d'elle
sem que por nova inspecgdo se verifique a efficacia d'este, e sendo o vinho
destinado a transformagéo n’outro producto, a realizar esta transformagéo.

Art. 55.° Sdo considerados avavianbss os vinhos em principio de dete-
rioracéo e os que, ndo sendo falsificados, adulterados, ou corruptos, nio sa-
tisfacam, comtudo, 4s condi¢es de normalidade, nos termos das instru-
cgbes techmicas a que se refere o artigo 34.° d'este regulamento.

Vinagres

Art. 56.° Nio se poderd fabricar, expedir, vender ou p6r 4 venda, sob
a denominagdo de vinagre, um producto que no seja o da acetificacio do
vinho.

§ anico. O limite minimo para a forga acética do vinagre, serd o de-
terminado pelas instrucgdes a que se refere o artigo 34.° d'este regulamento.

Art. 57.% Serdo considerados avariados os vinagres que contenham
quaesquer agentes ou productes de decomposicio ou alteracdo, os que, ndo
sendo falsificados ou adulterados, tivererm accidez inferior 4 determinada nas
instrucgbes a que se refere o artigo 34.8 ou ndo satisfizerem 4s condi¢Bes
de normalidade que forem determinadas nas mesmas imstruccoes.

Art. 58.° As fabricas de conservas alimenticias poderdo importar e
empregar no fabrico dos vinagres destinados 4s mesmas conservas o acido
acético puro, pagando porém o direito de importac@o de i3 por cento ad va-
loream, estabelecido no artigo i48.° da pauta dos direitos de importacdo, nos
termos do n.t i.* da base 5.2 da carta de lei de 26 de julho de i888.

§ tnico. Os donos das mesmas fabricas, ou seus representantes, lavra-
rdo termo de responsabilidade, na occasido do respectivo despacho, obri-
gando-se a ndo dar ao acido importado differente applicacdo d'aquella que
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este decreto auctoriza, sob pena da lei por falsa declaracdo e descaminho de
direitos.

Art® 5q° Nio se podera expedir, vender ou pbr 4 venda, sob qualquer
denominacgdo, o acido acético ou pyroienhoso nfo desnaturados, sem que
se possa fazer prova, com o respectivo documento de despacho aduameinw,
que foram pagos os respectivos direitos de importacdo, conforme o disposto
na base 5.% da carta de lei de 2¢ de julho de i85 (1).

Alcooes, aguardentes e bebidas alcoolicas

Art. 60.° S6 se poderd expedir, vender ou por 4 venda:

1.2 Sob a designacdo generica de alcoal vinico, o producto rectificado
da destillagdo do vinho, da agua-pé, do bagage de uva, ou da borra de
vinho;

2% Sob a designacdo de aguamdidetée vinica, o producto da destillacdo
do vinho, da agua-pé, do bagago, ou da borra; devendo essa designacdo ser
acompanhada do nome da materia prima de que proceda a aguardente, nos
termos da alinea d) do n.° 2.8 do artigo 50.° do decreto de i4 de junho de
1861;

32 Sob a designagdo de alced! industrial, o alcool rectificado, quer
importado, quer obtido nas respectivas fabricas nacionaes, proveniente de
quaesquer substancias sacharificaveis e alcoolizaveis, excepto as derivadas
da uva, e o qual poders ser ou deixar de ser qualificado pela indicagdo da
materia prima de que proceda, nos termos da alinea a) do mencionado
numero e artigo;

48 Sob a designacdo de alcowl desmatwrariln, aquelle a que tenham
sido addicionadas substancias desnaturantes, em harmomia com o disposto
no citado decreto, podendo ser qualificado pela indicagdo da materia prima,
pela do meio de desnaturaco, ou pela da applicacio para cujo fim foi des-
naturado, nos termos da alinea b) do referido numero e artigo;

5. Sob a designacio de aguamdien¢e agricoddq, a que, ndo tendo gra-
duagdo superior a 66° centesimaes, seja proveniente da destillagdo de outros
productos da agricultura, devendo essa designacdo ser acompamhada do
nome especifico do producto de que proceda a aguardente, nos termeos da
alinea e) do citado numero e artigo;

®) [ei tie 4G de julho de ¥8'#0

Baxe 3!%:"-SeBieraolaitadadoss odi diteitodadmipyrontacéd odacatidacatittico pypy-
rolenhoso, e tomadas as demais providencias convenienties para que os mesmos aci-
dos ndo possam ser empregades na fabricagdio do vinagre artificial, nos termos
que seguem:

1. O acido acético puro ou erystallisavel, contido em frascos ou garrafas
de vidro incolor e de capacidade ndo excedente a um litro, e o destinado as fabri-
cas de conservas alimenticias, pagardo o direito de importagéio de 13 por cento
ad valorem, estabelecido no artigo 148.° da pauta dos direitos de importagéo.



6. Sob a designacéo de aguawdhnite colonial, a que proceda das cole-
nias, devendo ser especificada pela indicagdo da materia prima respectiva,
como aguewdinite de canna, ou pela sua designagéo especial e vulgar, come
rhum, andaia, cacthaga, nos termos da alimea/f) do referido numero e artige;

7.8 Sob quaesquer outras designacdes, os alcooes, aguardentes, ou
outras bebidas alcoolicas a que, por sua qualidade, fabrico e procedencia,
competirem as respectivas designagdes.

Art. 61.° Para os effeitos do disposto neste capitulo, entende-se por
bebidas alcoolizas aquellas cuja forga alcoolica provém de um alcool, ou de
uma aguardente, que haja sido empregado como uma das matérias primas
do seu fabrico.

Art. 62.8 As instruccdes technicas a que se refere o artigo 34.%, deter-
minardo os casos em que os productos alcoolicos, de que tratam os artigos
precedentes, bem como quaesquer outras bebidas do mesmo genero e 0s
refrigerantes devam ser considerados corruptos e avariados, além do mais
que lhes possa respeitar nos termos do § Gnico do artigo 37.°

Art. 632 Quando pela Fiscalisacdo for descoberta alguma transgres-
séo do disposto no titulo it do decreto de i4 de junho de 1§61, serd, pela
mesma communicado o facto 4 competente auctoridade aduaneira ou ffisral,
a fim de proceder como for conveniente.

Art. 64.6 Nos casos previstos no artigo precedente, a Direccdo remet-
terd 4 referida auctoridade o respectivo auto de transgressdo, quando haja
sido levantado, ou a sua copia autentica, bem como um duplicado do bole-
tim da analyse, quando haja.

Cervejas

Art. 65.° Nao se podera fabricar, expedir, vender ou por & venda sob
a denominacéo de cerveja um producto que ndo seja fabricado exclusiva-
mente de malte de cevada, lupulo, fermento e agua potavel.

Art. 662 Para os effeitos da applicacdo das penalidades, as cervejas
anormaes ou mal fabricadas serdo consideradas como avariadas.

§ unico. As instruccBes a que se refere o artigo 34.° d'este diploma
indicardo as condicbes em que as cervejas devam considerar-se avariadas,
anormaes ou mal fabricadas, além do mais que lhes possa respeitar nos
termos do § tnico do artigo 37.°.

Azeites

Art. 67.° Ndo se poderd fabricar, expedir, vender ou por 4 venda, sob
a denominagédo de azeite, um producto que ndo seja o"oleo natural da azei-
tona, obtido pelos processos exclusivamente mechanicos.

§ t.° Os azeites para consumo alimentar ndo deverdo ter mais do que
5 por cento de acidos livres, computada esta acidez em acido oleico, deven-
do-se diminuir este limite & proporcdo que o fabrico se foér aperfeigoando.
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§ 20 Quando por condi¢des especiaes da colheita seja mecessario
alterar o limite estabelecido no paragrapho antecedente, a Direccio da Fis-
calisagdo, de accordo com o parecer favoravel do Conselho do Fomento
Commercial dos Productos Agricolas, poderd fazel-o, promovendo, comtu-
do, a lotagdo dos azeites de forma que a percentagem de acidos livres ndo
seja superior 4 que esteja determinada.

Art. 682 Nos logares de produccdo, armazéns e depositos de azeite
para uso alimentar néo é permittido ter outra qualquer qualidade de oleo.

Art. 6g.° Quando os azeites tenham mais de 5 por cento de acidez
deverdo as respectivas vasilhas ter, em caracteres bem visiveis, a seguinte
indiicagFo: —ajeite pavar Iu$es ou usos industriaes.

Art. j©.° O oleo que for extrahido, mechanicamente ou por meio de
dissolventes, do bagaco de azeitona s6 podera ser expedido, vendido ou
posto 4 venda com a designac@o de oleo de bagago de azeitona.

Art. 713 Pama os effeitos do artigo precedemte comsidera-se bagago
de azeitona o residuo da fabricagdo do azeite, depois de soffrer fermentacdo,
ou quando jé se lhe ndo possa extrahir azeite sendo por meio de remoedura
ou de dissolventes.

Art. 728 Qualquer outro oleo s6 podera ser expedido, vendido ou
posto 4 venda, sob a designagdo de oleo da substancia ou genero de que
provier.

Art. 73.% As vasilhas contendo o oleo de bagaco, ou qualquer outro
oleo vegetal ou animal e mineral, terdo inscripta, em caracteres bem visiveis,
a respectiva indicagdo: oleo de bagaym, oleo de algudfiy, oleo de mendobi,
oleo de ganggkiln, oleo de peiwe, oleo mineral, etc., conforme a sua origem.

Art. 748 As instrucgbes a que se refere o artigo 34.% determinardo os
casos em que os azeites e os oleos alimentares devem ser considerados ava-
riadess ou corruptos, além do mais que lhes possa respeitar nos termos do
§ unico do artigo 37.5,

Fiscalisagio dos cereaes, das fabricas de moagem e dos seus productos

Art. 86.° Os cersarss pamificaveis a que se refere este regulamento s@o:

te O trigo;

28 O miltw;

32 O centeio.

Art. 878 E prohibido vender, expedir, expor 4 venda ou ter em depo-
sito, para o fabrico de farinhas destinadas 4 panificacéo, cereaes avariados,
corruptos, falsificados, adulterades ou alterados.

Art. 88.° Sdo considerados avaniadins:

i.> Os cereaes atacados pela traca, gorgulho ou outro qualquer para-
sita animal que os destrua total ou parcialmente, quando apresentemn mais
de 16 por cento de gréos furados ou destruiides;

2.8 Os que, tendo ffingddo, apresenter o cheiro caracteristico a peixe
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seco e os que contenham mais de 5 por cento de grdos affectados por ou-
tras cryptogamicas;

3.* Os que contenham mais de io por cento de bagos chochos;

4% Os que tenham adquirido cheiro ou sabor estranho que os torne
improprios para a farinagéo.

Art. 89.° Sdo considerados falsificades, adulterados ou alterados com
substancias ndo nocivas 4 saide os cereaes a que tenham sido misturados
outros cereaes ou qualquer outra substancia innocua seja qual for a per-
centagenn.

Art. §0.® Sdo considerados fAlkifftadbss, adulterados ou alteradas com
substancias nocivas 4 saide os cereaes a que tenham sido misturadas se-
mentes ou outras substancias nocivas em qualquer percentagem.

Art. Qi Sdo considerados corvupttss os ceremsss que se achem em
fermentagéo ou putrefac¢do, os que tenham moéfo ou estejam ardidos e
aquelles em que appareca o espordo ou a cravagem.

Art. §2% Os fabricantes de farinhas, massas alimenticias e bolachas,
que moerem diversos cereaes, legumes e quaesquer outros generos ou su-
bstancias ou as empregarem na confec¢éo das massas ou bolacha, deverdo
declarar por escripto 4 Direcgéio da Fiscaiisaciio todas as especies de grios
ou substancias que moam ou tencionem moer, que addicionam ou tencionam
addicionar 4s sémolas e farinhas empregadas nas referidas massas e bola-
ehas.

§ unico. Os fabricantes de farinhas, massas alimenticias e bolacha,
devidamente matriculados, ndo poderdo preparar farinhas mixtas em cuja
composicio entrema as farinhas de trigo, devendo, em relacdo as farinhas
d’este cereal, produzir os typos estabelecidos no artigo 52.° do decreto de
26 de julho de i88§ e seus paragraphos, e vendel-os pelos pregos marcados
no mesmo artigo e seus paragraphos, e podendo tambem produzir as fari-
nhas para usos industriaes nos termos do n.® 6.° do artigo §5.® e os pensos
manufacturades provenientes da moagem de cereaes ou legumes, e especi-
fleadiess nos n.% .2 e 3.% do artigo i03.> d’este regulamento.

Art. 938 Os fabricantes de farinhas, massas alimenticias, ou bolacha,
a que se refere o § unico do artigo 92.% deverdo enviar 4 Direcgdo dos Ser-
vigos da Fiscalisacdo amostras em duplicado de todos os seus typos legaes
e commerciaes de farinhas, massas alimenticias, ou bolacha, do seu fabrico.

§ i As amostras serio contidas em frascos da capacidade de 5 de-
cilitros, cheios, hermeticamemte fechados, lacrados e com rotulos contendo
as indicagbes a que se referem as condicdes i.* a 7.* do § i.° do artigo 21.8
d’este regulamento.

§ 2.8 Quando, por qualquer circumstancia, os fabricantes mudem o
typo das suas farinhas, deverdo enviar novas amostras 4 mesma Direc¢ao.

§ 3. Se as amostras de farinha de trigo enviadas pelos fabricantes
néo corresponderem 4s extrac¢des indicadas no artigo 52.° do regulamento
de 26 de julho de 1899, seguir-se-ha o preceituado no artigo 54.» do mesmo
regulamento.



